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ILCONTEST. La nuova edizione della Trismoka Challenge, gara evento del campionato

Dieci baristi pronti alla sfida
peril catfe pitbuono d’Italia

Ilduello conibergamaschi
prima della garanazionale
| sogni e le speranze
deigiovani concorrenti

Dieci baristi bresciani si stan-
no preparando per battere i
migliori di Bergamo e, succes-
sivamente, i migliori d'Italia.
La torrefazione di Paratico,
con l'aiuto dei massimi esper-
ti dal mondo del caffe, ha in-
fatti scelto in questi giorni i
concorrenti della nuova edi-
zione della Trismoka Chal-
lenge, la gara-evento del
Campionato italiano baristi
che ogni anno seleziona i «be-
st performers» di Brescia e
Bergamo che avranno acces-
so alla competizione naziona-
le.

All'evento di Montichiari
del prossimo 25 febbraio,
Brescia dovra difendere il
proprio titolo a colpi di
espresso e cappuccini prepa-
ratiaregola d'arte. Aspettan-
do lesito della Trismoka
Challenge 2017, un primo tra-
guardo per l'espresso brescia-
no € pero gia stato raggiunto.

Daniele Ricci, gia vincitore
dell'edizione 2016, ha infatti
partecipato lo scorso 21 gen-
naio alle finali nazionali di Ri-
mini. Un palcoscenico presti-
gioso chelo haincoronato tra
1 6 migliori baristi d'Ttalia,
grazie alla formazione nella
scuoladi Trismoka e alla nuo-
va speciale miscela di caffe
che ha sorpreso i palati dei
giudici. Machisonoidieci ba-
risti bresciani in cerca di glo-
ria?

Eccoli. Alessia Amari, clas-
se 1998, frequenta la classe
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quarta dell'istituto Vincenzo
Dandolo di Corzano e, duran-
teifine settimana, presta ser-
vizio in una caffetteria a Ma-
clodio. Attraverso il Campio-
nato baristi sogna di specia-
lizzarsi nel mondo del caffe e
di aprire un bar.

Matteo Fredi, 17 anni, stu-
dia sala e vendita all'istituto
Mantegna di Brescia. Con la
Earteci azione alla Trismo-

a Challenge vuole mettersi
alla prova.

Monica Gnutti barista bre-
sciana (classe 1991) nel cam-
pionato vede una grande op-
portunita per mettersi in gio-
co. Ed é sicura che - indipen-
dentemente dal risultato - sa-
rauna bella esperienza.

Arianna Peli. Classe 1991,
dopo la laurea in lingue stra-
niere si & «convertita» al
mondo del caffé. Ora lavora
nel ristorante di famiglia a
Polaveno (Enoteca San Mar-
co). Attraverso la competizio-

| diecibaristi che sfideranno i colleghi bergamaschi per lingresso alla finale nazionale

ne vuole migliorare e scopri-
re nuove tecniche di questa
professione.

Daniele Ricci, 19 anni appe-
na compiuti, da 4 anni lavora
a Brescia nel mondo del caf-
fé. Al Sigep 2017 si ¢ classifi-
cato tra i migliori 6 perfor-
mer nazionali e ora si allena
per vincere la prossima edi-
zione.

Giovanni Sbalzer. A febbra-
io diventera maggiorenne e -
sul palco della Trismoka
Challenge - si mettera in gio-
co per crescere a livello perso-
nale e professionale. Nel frat-
tempo studia pasticceria
all'istituto Mantegna di Bre-
scia, partecipando anche ai
corsi dei pit grandi maestri
del settore, come Iginio Mas-
sari.

Tarcisio Stoppani. Barista e
coffee lover 30 enne, lavora
da quasila meta dei suoi anni
nel mondo della ristorazio-
ne. Dopo aver rilevato una
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caffetteria a Bedizzole (Posta
Caffe), scopre l'amore per il
caffe.

Andrea Uberti. Classe 1985
& un barista professionista da
2 anni (Caffe nazionale di Co-
logne). Ha iniziato un po’ per
gioco, ma quello che era solo
un lavoro é diventato una ve-
ra passione.

Dario Vicentini, 18 anni il
prossimo 20 febbraio, &€ uno
studente dell'istituto Cateri-
na De Medici di Gardone Ri-
viera, con due esperienze im-
portanti in un albergo sul La-
godi Garda e in un ristorante
in Scozia.

Marzo Zuffada. Giovaneba-
rista bresciano, 28 anni com-
piuti, hainiziato a fare il bari-
sta recentemente. Nel bar di
famiglia (Caffé Zetadi Cocca-
glio) prova ogni giorno a tra-
smettere la sua passione ai
clienti e, attraverso le gare, si
impegna a far crescere le sue
abilita. e




