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Martina Allieri.
Ist. Serafino Riva di Samico

Alessia Amari.
Ist. Dandolo di Corzano

Elisa Dossi.
Ist. Serafino Riva di Samico

Matteo Fredi.
Ist. Andrea Mantegna di Brescia

Giovanni Shalzer.
Ist. Andrea Mantegna di Brescia

Dario Vicentini.
Ist. De Medici Gardone Riviera.

Finalisti. | finalisti del Trismoka Challenge 2017 con il patron di Trismoka Paolo Uberti

TDAANIATG

TRISMOKA SCEGLIE
IL CAMPIONE 2017
DELL'ESPRESSO

Le final

= Dopo mesi di allenamenti,
selezioni e test di ogni tipo fi-
nalmente tutto & pronto. Scat-
tano infatti oggi al Centro Fie-
ra del Garda di Montichiari,
nell’ambito di Golositalia, le
finali per le province di Bre-
scia e Bergamo del Campio-
nato [taliano Baristi Caffette-
riache nel nostro territorio so-
no arrivate grazie all’impe-
gno eallacostanzadiTrismo-
ka, torrefazione di Paratico
da sempre impegnata nella
promozione della cultura del
caffe edella formazionetecni-
ca dei baristi, sia tra i banchi
di scuola che quando sono al
lavoro dietro al bancone.

Si fa sul serio. I partecipanti
sono chiamati a preparare -
in un massimo di 15 minuti -
un espresso, un cappuccino
edunabevandapersonalizza-
taabase diespresso. La proce-
dura di gara prevede anche

In gara. Una fase delle competizioni degli anni scorsi

per ciascun partecipante, 15
minuti iniziali di preparazio-
nee 15 minuti finali di pulizia
della postazione.

Oggi e domani, dalle 14 alle
16.30, sono in programma le
semifinali mentre lunedi, alla
stessa ora, sono previste le fi-
nali.

1l primo classificato si ag-
giudicail titolo di miglior Bari-
sta diBrescia e Bergamo e ac-
cede alla finale del Campiona-
to Italiano Baristi e Caffette-
ria che si svolgera al SIGEP di

I

Rimini a gennaio 2018. Al mi-
glior cappuccino realizzato
in gara, Centrale del Latte di
Brescia assegnera invece il
premio «Re Cappuccios, men-
tre al miglior giovane barista
under 18, Trismoka conse-
gnera il trofeo «Gino Uberti»,

La sfida. Sul palco si affronta-
noseistudentidiscuolaalber-
ghiera della provincia di Bre-
scia e di Bergamo e altrettanti
baristi professionisti che lavo-
rano tra bar, alberghi e risto-

ranti: per tutti il denominato-
re comune & la voglia di mi-
gliorare la punto di vista tecni-
comaancheculturale per po-
ter offrire ai propri ospiti e
clientiun’esperienza di gusto
che sia sempre la meglio.

Per questo Trismoka ha of-
ferto atutticoloro chelodesi-
deravano un percorso di for-
mazione nella propria «Cof-
fee School» con formatori au-
torizzati Scae (Specialty Cof-
fee Association of Europe) e
incui si sviluppano numerosi
progetti didattici.

Proprio i formatori di Tri-
smoka hanno selezionatoil2
finalisti mentre sara una giu-
ria di esperti compostadatec-
nici del settore, giornalisti e
imprenditori e stabilire, oggi
e domani, quali saranno i sei
concorrent a restare in corsa
per il titolo.

La filosofia. «Quello che co-
munemente chiamiamo "caf-
fe" ginrealtaunapiccolaope-
ra d’arte. Una creazione che
possiamo apprezzare solo
grazie all'incontro tradue abi-
1i artisti: il torrefattore, mae-
stronel selezionaree miscela-
re le migliori varieta di caffe e
ilbarista, che deveinterpreta-
re la materia prima e trasfor-
marlainunabevandad’eccel-
lenza, spiega Paolo Uberti,
Patron di Trismoka. «E per
promuovere e diffondere que-
sta cultura e questa arte che
ciimpegnamo tantonella for-
mazione, eirisultati che otte-
niamosonolamigliore ricom-
pensar, I/

| PROFESSIONISTI

Monica Gnutti.
Barista innamorata del caffé

Arianna Peli.
Enoteca San Marco Polaveno

Daniele Ricci.
Campione dell’'edizione 2016

Tarcisio Stoppani.
Posta Caffé Bedizzole

Andrea Uberti.
Caffé Nazionale Cologne

Marco Zuffada.
(Caffe Zeta Coccaglio
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CHALLENGE

e stato I'indiscuss

Anche quest’anno Re

Italiano Barist1 e Caffetteria

0 protagonista del Camp

Lo trovi nei migliori bar, pasticcerie e gelaterie.
Chiedilo al tuo barista, il two cappuccino merita
una schiuma da campioni!

LA COMPETIZIONE NON SI FERMA QUL

Vi aspettiamo al Trismoka Challenge per le selezioni regionali

del Campionato Nazionale Baristi 2018.

La Gara-Evento si terrd al Centro Fiera del Garda di Montichiari
durante la manifestazione GOLOSITALIA - ALIMENT

dal 25 al 28 febbraio 2017
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