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Campioni. Daniele Ricci con Paclo Uberti e Arianna Peli

DANIELE RICCI
S| CONFERMA

TRIS...

m [l miglior espresso e cap-
puccino di Brescia e Berga-
mo & il suo. Per il terzo anno
consecutivo Daniele Ricci &
salito sul gradino pit1 alto del
podio.

A19 anni appena compiu-
ti, Daniele da 4 anni lavera
nelmondo del caffe e al Sigep
di Rimini, lo scerso gennaio,
si era gia classificato tra i mi-
gliori 6 performer nazionali,

Talentoin gara. Una maestria
che ha riconosciuto anche la
giuriadiesperti della Trismo-
ka Challenge, la spettacolare
garachesul palcodi Golosita-
lia, ospitata lo scorso fine set-
timana dal Centro Fiera del
GardadiMontichiari, ha valu-
tato i migliori 12 baristi - pro-
fessionisti e studenti delle
scuolealberghiere - chedopo
le preselezioni di gennaio si
sono aggiudicati un posto in

Al lavora. Alcune fasi della gara

questa importante competi-
zione,

La prova di Daniele Ricci,
come quella dei colleghi che
lo hanno sfidato, & durata 15
minuti, duranteiqualiha pre-
parato un espresso, un cap-
puccino ed una bevanda pet-
sonalizzata a base di espres-
s50: bevande che hanno con-
vinto siaiseveri giudici tecni-
ci inviati da Scae [talia (asso-
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ciazione nazionale dibaristie
torrefattori che promuove
T'eccellenza del caffe) siaigiu-
dici sensoriali, selezionati da
Trismoka per la loro cono-
scenza e passione peril caffe,

Re Cappuccio. Ma Riccinon &
T'unicovincitore dellagiorna-
ta. Centrale del Latte di Bre-
scia ha assegnato infatt ad
Arianna Peli (barista all'Eno-

teca San Marco di Polaveno
che, dopo la laurea in lingue
straniere, si & «convertita» al
mondo del caffé) il premio
«Re Cappuccio», come mi-
glior cappuccino realizzato
in gara.

Trofeo Gino Uberti. Un pre-
mio speciale & stato assegna-
to inoltre da Trismoka al mi-
glior barista under 18 con il
trofeo «Gino Uberti». 1l vinci-
tore di quest’edizione & Mat-
teo Fredi, studente dell'istitu-
to Mantegna di Brescia che si
& avvicinato al mondo della
caffetteria, proprio grazie a
Trismoka Challenge.

Trismoka Challenge confer-
ma con l'edizione 2017 lasua
formuladisuccesso e testimo-
nia ancora una volta I'impe-
gno diTrismoka, la torrefazio-
ne sulle sponde del Lago
d’Iseo, che da pil1 di 50 anni
lavora con entusiasmo e pas-
sione per offrire a tutto il set-
tore Ho.Re.Ca il meglio del
caffe. Accanto ad una produ-
zione di assoluta qualit, Tri-
smoka diffonde infatti cultu-
ra e formazione attraverso la
Trismoka Coffee School: un
vero centro di formazione
per corsi di introduzione ed
approfondimento sui temi
della caffetteria. La gara & in
collaborazione con Centrale
del Latte di Brescia, Rancilio,
Pulycaff, Fonte Alpina Mani-
va, BWT Water+More Italia e
Ceado e con il patrocinio del-
la Provincia. ¥

Da Brescia e Bergamo
alla conquista di Rimini

Il campiona

= Non finisce a Montichiari la
carriera del Campione «Bari-
sta caffetteria» per le province
di Brescia e Bergamo. Anzi. Si
puddireche daliparta, oripar-
ta, come nel caso di Daniele
Ricci.

I primi due classificati, Da-
nieleRiccie Arianna Peli, infat-
ti avranno l'opportunita di mi-
surarsi con i colleghidi tutt’Ita-
lia nel corso del Sigep di Rimi-
ni, nel gennaio del 2018, dove
come datradizione si terranno
le finali nazionali del Campio-
nato Italiano Barista Caffette-
ria. Nel 2017 Daniele Ricci & ar-
rivato fino all'ultimo step, inse-
rito tra i sei migliori baristi ita-

liani, e in Trismoka c’e piena fi-
ducia che nella prossima edi-
zione «si possa migliorare an-
cora» come ha spiegato Paolo
Uberti, patron di Trismoka.
AriannaPeli & davvero straordi-
naria con il cappuccino, lo ha
dimostrato in questi giorni e
pud dare molto anche nel con-
testo nazionale».

Uberti dunque lancia la sfi-
da: «Abbiamodavanti dieci me-
si e soprattutto abbiamo la vo-
glia ela determinazione per fa-
re bene in tutte le fasi. Non so-
lo. In questa edizione del Tri-
smoka Challenge abbiamo vi-
stoun gruppo diragazzitrail?
ei31anniche hannodimostra-
tovoglia di crescere e migliora-
re. Sono queste le basi del suc-
cesso nelle competizioni ma
anche nella professione». /f

Uberti: «Orgogliosi
di formare i manager
dei bar di domani»

m Non ¢'g solo la soddisfazio-
ne peruna competizione che &
stata anche quest'anno avvin-
cente per chil'ha seguita e tec-
nicamente molto valida per
chil’havalutata. Non c'gsoloil
piacere di avere visto crescere
le competenze dei concorrenti
fino ad arrivare ad una classifi-
ca finale in cui il vincitore si &
deciso per pochissimi punti.
Nelle parole di Paolo Uberti,
patron di Trismoka, stilando il
bilancio dell’edizione 2017 del
Trismoka Challenge c’¢ prima

Finalisti. Paolo Uberti con i finalisti dell'edizione 2017

ditutto «l'orgogliodi aver capi-
to che come appassionati pri-
ma ancora che come azienda
siamo riusciti a costruire uomi-
ni e donne preparati e compe-
tenti suun tema delicato e che
possono essere i manager dei
locali di domani»,

Conlaserenitadichi&consa-
pevole di aver messo in moto
un meccanismo davvero uni-
co, Paolo Uberti spiega che
«l’obiettivo della nostra azien-
da potrebbe limitarsi a quello
di vendere il caffe. Ma abbia-
movoluto andare oltre, investi-
retanto nella formazione e sia-
mo davvero contenti dei risul-
tati raccoltis, #/

SEI UN BAR

INNAMORATO DEL CAFFE?

Con Trismoka puoi diventare un artista completo.

Scopri le nostre m:
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