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LE NOSTRE INIZIATIVE: CHEF PER UNA NOTTE
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A CURA DI NUMERICA

Protagonisti

m Da amica a partner. E cosi
che Cast Alimenti, accanto a
«Chef per una notte» fin dalla
prima ora, ha deciso di pro-
porsi per I'edizione numero
cinque della competizione ai
fornelli proposta dal Giornale
di Brescia.

Ed & cosi che il suo diretto-
re, Vittorio Santoro sancisce il
passo: «Quest’annoilrappor-
to & pili stretto, siamo prepo-
tentemente coinvelti con
quanto proposto da Chef per
una notte perché la missione
di formare & informare & an-
che e soprattutto la nostra.

Inprimalinea. Lascuoladifor-
mazione di via Serenissima,
chepubd vantare il maggior nu-
mero di titoli mondialial mon-
do nelle discipline gastrono-
miche - ad oggi se ne contano

Nella scuola di cucina titolata. Viﬂor_id San-toro direttore di Cast

Cast Alimenti, che vanta
ben 17 titoli mondiali nelle
discipline gastronomiche,
partner dell'iniziativa
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40 POSTI

Chi pud partecipare.

Sono 40 i posti messia
disposizione nelle aule di Cast
Alimenti per assistere alle
Lezioni di Chef. Per
aggiudicarsene uno & necessario
essere iscritti a «Chef peruna
notte» almeno con unaricetta.

Invia una ricetta.

Una volta creato il proprio
profilo sara possibile inviare una
ricetta appartenente a una delle
categorie tra finger food,
antipasti, primi, secondi, piatti
vegetariani e dolci.

1l gran finale.

A febbraio si chiuderannoi
termini per l'invio. | piatti
prescelti saranno protagonisti al
ristorante Carlo Magno nel gala
finale.

Lezioni di Chef
nelle aule
dei campioni

diciassette - sara infatti il luo-
go eletto per le Serate di Chef,
vera e propria full immersion
nel mondo della gastronomia
in cui Beppe Maffioli, gia do-
cente in Cast Alimenti, con-
durra in abbinata I'appunta-
mento di formazione dedica-
to ai partecipanti di «Chef per
una nottes.

La prima delle serate orga-
nizzate, in calendario peril 14
novembre a partire dalle 20,
sara dedicata al caffé in cuci-
na. Accanto a Maffioli, anche
il patron di Trismoka Paolo
Uberti che portera per mano
gliiscritti nell'inebriante mon-
do di questa materia prima.
Un ingrediente che conosce
molta fortuna non soltanto
servito in tazzina.

Fare cultura. «C'¢ negli ultimi
anni un interesse crescente
versola culturadel cibo - con-
tinua Santoro -, ma credo che
questa fortuna sia da ricerca-
re soprattutto nelfatto chel’at-
tivith di preparare dei piattire-
gala una grande soddisfazio-
ne in chi lo fa. Cucinare & un
gesto gratificante e soddisfa-
cente,aqualsiasilivellosi pra-
tichi».

LaCast, cheinunanno arri-
vaad avere 2milaiscritti tra Al-
ta formazione - dedicata alle
leve del futuro - e aggiorna-
menti professionali dedicatia
chi gia del settore e che van-
ta anche unacostola, Magazzi-
no Alimentare, tagliato sulla
misura degli appassionati di
cucina, aprira dunque le pro-
prie aule a coloro che sul sito
dedicato alla nostra iniziativa
(www.gusto.giornaledibre-
sciait) avra inviato almeno
una ricetta.

Riservareil posto. Questo illa-
sciapassare che permettera ai
partecipanti di fare proprio
uno dei 40 postimessiadispo-
sizione per assistere gratuita-
mente alle lezioni.

A fine serata si avra inoltre
lapossibilita diassaggiare e te-
stare quanto preparato da
Chef Maffioli. #/
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affé non solo in tazzina, ma
ingrediente protagonista della
cucina.
[Itema & oggetto della prima
Lezione di Chef in programma il 14
novembre alle 20 in Cast Alimenti.
Accanto a Beppe Maffioli la serata - 40 i
posti a disposizicne, per partecipare
gratuitamente & necessario aver inviato
una ricetta a «Chef per una notte» (tutti i
dettagli sul sito
www.gusto.giornaledibrescia.it) ci sara
anche il patron di Trismoka Paolo Uberti
che introdurra la serata parlando della
materia prima di cui & esperto.
Uberti che arriva dal successo della
seconda edizione della Milano Latte Art

Challenge, all'interno di Host, la fiera
internazionale dell'ospitalita. La
competizione internazionale per gli
artisti della Latte Art interamente
sviluppata e organizzata dal team della
torrefazione Trismoka di Paratico, ha
visto in finale I'italiano Matteo Beluffi,
sesto nella classifica mondiale, e il
sudcoreano Um Paul, che si &
aggiudicato oltre la vittoria finale anche il
premio finale, una macchina da caffe
Rancilio.

I 12 migliori artisti del cappuccino a
livello mondiale si sono sfidati nelle
prove della Milano Latte Art Challenge, in
uno spettacolo entusiasmante che ha
riscosso grande successo di pubblico.
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