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Trismoka Challenge 2018: il talent-show
dedicato al caffé in scena a Golositalia Wlmllﬂ'

Merkasol

via marconi 6, 34133 Trieste - italia
tel. +39 33 qusﬂos

f9 21 FEBBRAIO, 2018 (# LA REDAFIONE = EVENTIL IN EVIDENZA, PROSSIMI EVENTI y 0 COMMENTI

via marconi 6, 34133 Trieste - italia
tel. +3g 331 Boa3zBos
infa@merkasol.it - www.merkasol.it

INIZIA ORA
CON € 75.

Nella nuova edizione Trismoka ha rinnovato il format dell’evento - passando
da gara di qualificazione del Campionato Italiano Baristi e Caffetteria ad uno

spettacolare talent show di 3 giorni — e la scelta dei 12 concorrenti, selezionati A e AT e s
. i . - el. +39 331 Bo43803
esclusivamente tra gli studenti delle scuole alberghiere info@merkasol it - www.merkasol it

A Golositalia torna 'appuntamento con Trismioka Challenge: 'evento annuale con cui la torrefazione bresciana in

prima linea nel diffondere la cultura del buon espresso, celebra I'arte italiana del caffe.
INIZIA ORA

Trismoka Challenge 2018 si propone come un palcoscenico per i migliori giovani talenti del caffe, che avranno
I'occasione per mostrare le proprie abilita ai baristi e agli imprenditori della ristorazione che visiteranno la fiera. Co N :€ 75 .
Nei pomeriggi del 24, 25 e 26 febbraio (dalle 14 in poi, all’interno dello stand Trismoka a Golositalia), il pubblico

potra assistere a 12 esibizioni di veri artisti, che si sfideranno nella preparazione di espressi, cappuccini e bevande
creative, a base di miscele e caffe monorigine provenienti dalle migliori coltivazioni del mondo. In giuria, Germano
Bana di Vini e Cucina Bresciana, Chiara Corti del Giornale di Brescia, Lara Lonati del Gruppo Netweek ed Elena

Benzoni, food blogger con una vera passione per il caffe. A loro il difficile compito di assegnare i 3 titoli in palio:

miglior giovane talento del caffe della Trismoka Challenge 2018 (Trofeo Gino Uberti), miglior cappuccino realizzato
{Trofeo Re Cappuccio) e miglior ambasciatore digitale dell’arte del caffe (Coffee Digital Ambassador).

“Nel nostro settore, possiamo promettere la massima qualita in tazzina, solo se il torrefatore e il barista lavorano in CDODOMMERCID

-
nostri baristi con la stessa cura che dedichiamo alla tostatura dei nostri chicchi. Siamo a fianco dei migliori baristi CAF FE
d’Italia, premiati al SIGEP di Rimini. Ed investiamo sui giovani talenti delle scuole, che saranno i baristi di domani. l C RUDO

La Trismoka Challenge di quest’anno sara dedicata interamente a loro: vogliamo offrirgli 'opportunita di mostrare,

sinergia per un obiettivo comune” — spiega Paolo Uberti, patron di Trismoka — “Per questo motivo assistiamo i |

ai professionisti del settore che visiteranno Golositalia, 'arte che hanno imparato, con i loro insegnanti ed i nostri

trainer”.

Trismoka Challenge 2018 e organizzata con il patrocinio di Provincia di Brescia, Centro Fiera del Garda, Golositalia
e Confesercenti della Lombardia Orientale. In collaborazione con Centrale del latte brescia — Re cappuccio, Fonte CO N :€ 75 .

Alpina Maniva, Ceado, Rancilio, BWT, PulyCaff e FancyGents.
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I concorrenti

CAFFE
CRUDO

ALESSIA AMARI ADISSA BARA MATTIA BODE| INIZIA ORA
CON € 75.

Vincenzo Dandolo di Corzano  Giacomo Perlasca di Idro Giacomo Perlasca di Idro

CAFFE
CRUDD

ASIA CHIARI ASIA COCCAGLIO FRANCESCO DE

Vincenzo Dandolo di Corzano Vincenzo Dandolo di Corzano FILPO
Giacomo Perlasca di Idro

INIZIA ORA
CON € 75.

MATTEO FREDI ILARIA LODDO MARTINA ROVIDA
Andrea Mantegna di Brescia Don Angelo Tedoldi di Caterina de Medici di Gardone
Lumezzane Riviera

CRUDD

INIZIA ORA
CON € 75.
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= Alessia Amari CFOIMMER(
20 anni, di Dello piaal b= =
E una studentessa del Vincenzo Dandolo di Corzano e il suo miglior talento & CA FFE
preparare un ottimo estresso, mettendoci tanta passione e voglia di imparare. c RUDD

NICOLA ROVIDA RACIRATOU SAMBALE GIOVANNI| VALENTINI

Caterina de Medici di Gardone Serafino Riva di Sarmnico Olivelli Putelli di Darfo Boario
Riviera Terme

» Adissa Bara
17 anni, di Sabbio Chiese
Durante i suoi studi al Giacomo Perlasca di Idro, ha approfondito ogni singolo
passaggio dell’arte del caffe, dalla storia alle migliori tecniche di estrazione. I N I Z I A 0 RA

» Mattia Bodei CON :€ 75-

17 anni, di Nuvolento

Lo studente del Giacomo Perlasca di Idro vuole trasformare il suo talento in __Crea il tuo annuncio &
una vera professione. Percheé tutto, di questo mondo, lo affascina.

» Asia Chiari
19 anni, di Roncadelle
E una studentessa del Vincenzo Dandolo di Corzano e vorrebbe eccellere nel
mondo del lavoro proprio grazie al caffé: un ingrediente che da sempre la
entusiasma.

« Asia Coceaglio COMME

s AR RE

CAFFE

18 anni, di Trenzano
Scoprire le nuove tecniche di preparazione del caffe e avvicinarsi con passione
a questo mondo sono gli obiettivi che guidano i suoi studi al Vincenzo Dandolo C RUDD

di Corzano.

= Francesco De Filpo

18 anni, di Vorbano

INIZIA ORA

sua passione per il caffé. Un mondo in cui vorrebbe crescere e migliorare ogni CO N =€ 7 5 X

Lo studente del Giacomo Perlasca di Idro ha un vero talento nel trasmettere la

giormo.
» Matteo Fredi s e SRRREE A

18 anni, di Bovezzo ‘ CRUDD ‘l

E uno studente dell’Andrea Mantegna di Brescia che dedica al caffé quanto pil

tempo possibile. Vuole far emergere il suo talento attraverso tanto allenamento

epetssiDnE- |N|Z|A ORA

= [laria Loddo

17 anni, di Gardone Val Trompia CON :€ 75-

Attraverso le sue creazioni, la studentessa del Don Angelo Tedoldi di

Lumezzane promette di accompagnarci in un viaggio tra sapori lontani. ke

« Martina Rovida e ML >
19 anni, di Villanuova sul Clisi e che e

La studentessa del Caterina de Medici di Gardone Riviera considera il caffe un

“vizio prediletto, un piacere che scorre lento come le emozioni™. X [
» Nicola Rovida

16 anni, di Villanuova sul Clisi @ l m mo u € 999'
E uno studente del Caterina de Medici di Gardone Riviera e cio che piii lo ﬁ ¥ ¥u

affascina di questo mondo & la magia che trasforma un piccolo chicco in un

i N J b, :

grande caffe. o~ = A
= Raciratou Sambale ﬁ i , 4 \\

15 anni, di Sarnico

Durante i suoi studi al Serafino Riva di Sarnico ha capito che il caffe non e E'IMI POST

cosa semplice. Trasformarlo e un’arte che, per emergere, richiede passione.
« Giovanni Valentini

17 anni, di Breno

Lo studente dell’Olivelli Putelli di Darfo Boario Terme ama I"unione di tradizione

ed innovazione racchiusa in un caffe. E studiandolo da vicino, con passione,

spera di trasformarlo nel suo lavoro.
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