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LARASSEGNA. Fino a domani a Montichiari Golositalia, che propone diversi appuntamenti

Il Trismoka Challenge incorona
il giovane talento della tazzina

Golos|

talia

Anche la settima edizione di Golositalia nel segno del successo

Leiniziative proposte richiamano sempre il grande pubblico

Nel pomeriggio I'ultimo atto con la sfida tra i sei finalisti del concorso
In Palio anche il Trofeo Re Cappuccio eil Coffee Digital Ambassador

Adissa Bara (17 anni, di Sab-
bio Chiese), Mattia Bodei (17
anni, di Nuvolento), France-
sco De Filpo (18 anni, di Vo-
barno), Matteo Fredi (18 an-
ni, di Bovezzo), Ilaria Loddo
(17 anni, di Gardone Val
Trompia) e Raciratou Samba-
le (15 anni, di Sarnico-Bg): so-
no1i 6 giovani talenti del caffé
che hanno conquistato la fi-
nale della Trismoka Challen-
ge 2018, in programma oggi
dalle 14 nello stand Trismo-
ka. Nelle due giornate di esi-
bizioni hanno dato prova del-
le loro abilita, nella prepara-
zione di espressi e cappuccini
eccellenti e nel racconto di
tutto cid che si nasconde die-
tro questa arte.

L'EVENTO si inserisce nel pro-
gramma di Golositalia, aper-
ta al Centro Fiera del Garda
di Montichiari con orari
9,30-21 (oggi) € 9,30-19 (do-
mani): una manifestazione -
giunta alla settima edizione -
che anche ieri ha registrato il
pienone, con molti giovani e
famiglie richiamati dalla vo-
glia di gustare le novita pro-
poste dagli oltre 700 esposito-
11 dislocati nei 5 padiglioni.
In abbinamento con Aliment
& Attrezzature la rassegna of-
fre in un’ampia vetrina gran
parte del settore agroalimen-
tare: consumatori, operatori
Ho.Re.Ca. ebuyers dellafilie-
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ra distributiva in un grande
spazio espositivo.

«La fiera é aperta al pubbli-
co e a un ricercato gruppo di
operatori del settore sia na-
zionali che internazionali - ri-
cordano gli organizzatori -:
I'abbinata nasce per permet-
tere agli espositori di svilup-
pare importanti ordini e con-
tatti commerciali, oltre che
farsi conoscere direttamente
dal consumatore che puo ac-
quistare i prodotti in alcune
aree dedicate». Una rasse-
gna suddivisa in aree temati-
che: un’area retail con food,
wine, beer, bio-vegan-gluten
free, restaurant e un’area bu-
siness con attrezzature e pro-
fessional technology del com-
parto alimentare. A questi si
affianca lo spazio eventi, con
appuntamenti rivolti ai priva-

ti e agli specialisti del settore
che possono conoscere nuo-
ve tecniche di cucina, aggior-
nare IE conoscenze o SCOpl’il‘E
nuove pl'ocedure.

LE PROPOSTE di oggi iniziano
con due dimostrazioni: alle
10 «Un fiore nel piatto», se-
guito alle 11,30 da «La pizza
di qualita». Anche i corsi so-
no due: alle 13 obiettivo sulle
curiosita con «Cupcake aro-
matizzati alla tisana», men-
tre alle 16 una guida esclusi-
va per fare «Biscotti e crosta-
tine: naturalmente buoni».
Non mancheranno le degu-
stazioni, sempre nella sala
eventi del padiglione uno: al-
le 11,30 «Il gusto delle birre
artigianali tedesche», alle
14,30 «I grandi vini rossi».
Lalogica dei corsi di forma-

zione &, da 14-anni, consolida-
ta alla Tris Moka di Paratico
che, a Montichiari, presenta
peril Talent dei Giovani Bari-
sti, assegnando il premio del
«Miglior Giovane Talento
del caffe» con il Trismoka
Challenge, un trofeo dedica-
to a Gino Uberti, la prolifica
mente che ha fondatol'azien-
da sebina. «La coffee school
Trismoka & un’accademia di
formazione  professionale
creata e frequentata da veri
artisti del caffe - spiega Paolo
Uberti, alla guida di Trismo-
ka srl -. Preparare un espres-
50 0 un cappuccino ¢ per noi
un'arte che ci tramandiamo
daoltre 50 anni. Siamo torre-
fattori con una tradizione fa-
miliare, siamo un marchio di
caffé specializzato nel bar e
nella ristorazione».

Nei pomeriggi di ieri e saba-
to il pubblico ha potuto assi-
stere a 12 esibizioni di «giova-
ni talenti», provenienti da
cinque scuole bresciane ed
una bergamasca. Oggi, come
detto, saranno assegnati, dal-
la giuria, i 3 titoli in palio: mi-
glior giovane talento del caf-
té della Trismoka Challenge
2018 (Trofeo Gino Uberti),
miglior cappuccino realizza-
to (Trofeo Re Cappuccio) e
miglior ambasciatore digita-
le dell'arte del caffe (Coffee
Digital Ambassador). eFp.c.
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