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LE NOSTRE INIZIATIVE: STRABAR

Baristi al bancone
telecamere accese:
la sfida e aperta

A CURA DI NUMERICA

IN COLLABORAZIONE CON

Sanfelici

srtisti del calfa

La gara

m Finalmente faccia a faccia.
La giuria tecnica da una parte
eibaristieibarman cheambi-
scono al titolo di miglior bari-
sta bresciano 2018 dall’altra.
Nelle scorse ore Centrale del
Latte, unodeipartner delnuo-
voformat di Teletutto, ha ospi-
to il primo confronto di Stra-
bar, lasfidache potra poi esse-
re seguita passo dopo passo il
giovedi in prima serata.

Da settembre infatti la tv
dei bresciani ha lanciato l'ini-
ziativa e ha raccolto le candi-
daturediragazzieragazze, uo-
mini e donne che hanno, o
hanno avuto, esperienza die-
tro il bancone e

le telecamere di
Teletuttoed entra-
requindinelle ca-
se dei bresciani

tica, lo loro abilita
elaloro vogliadifarsi conosce-
re.

La giuria, Per il suo nuovo for-
mat Teletutto ha convocato
una giuria tecnica di esperti
della caffetteria, della forma-
zione e del mondo dello spet-
tacolo e dellacomunicazione,
per poter valutare in modo
equilibrato i baristi di Strabar,
soppesando nel contempo la
preparazione tecnica, la cono-
scenza delle materie prime
ma anche la capacita di stare
dietroal bancone, diconosce-
re il cliente e guidarlo. Presi-
dente di giuria & infatti Luca

creative
€ poi resistenza trapelato: & stata
allo stress
conlalorosimpa- € comunicazione 3 di realizzare

Centrale del Latte
ha ospitato i casting
del nuovo format

in onda su Teletutto

Ramoni, docente e formatore
Cefos, e con lui Maddalena
Damini, direttore artistico di
Teletutto e Radio Bresciaset-
te, Paolo Uberti, patron di Tri-
smoXka, torrefazione di Parati-
co, e Paolo Piazza, Bartender
manager di Coppelia.
Quando si sono presentati
infatti i giurati hanno spiega-
toaquali dei moltepliciaspet-
ti della professione avrebbero
prestato maggiore attenzio-
ne, cosa avrebbero valutato,
offrendo ailettori e aitelespet-
tatori, edunque anche ai bari-
sti, una gamma completa del-
le competenze che sarebbero
state misurate e delle abilita
che si sarebbero valutate.

Le prove. Massimo riserbo da
parte dell'organiz-

hanno voglia di Espressi zazioneedellagiu-
mettersi in gioco e cappucci ma ria sul contenuto
sottogliocchidel-  gnche bevande delle provecheiba-

risti hanno affron-
tato ma qualcosa &

valutata la capaci-

espressi e cappuc-
ci a regola d'arte, sia in situa-
zione di tranquillita che sotto
pressione ma anche quella di
mettere il cliente a suo agio e
diaffrontare richieste partico-
lari. Un ruolo importante lo
hanno avuto anche le compe-
tenze specifiche, dalla cono-
scenza degli strumentiaquel-
la della materia prima fino ai
«gesti tecnici» alla macchina
oppure miscelando per be-
vande creative. Non solo caf-
fetteria ma anche aperitivi,
con una gamma di situazioni
chehanno offertole condizio-
ni per individuare i baristi in
corsa per Strabar. #/
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Professionisti motivati
che hanno fatto
subito un bel gruppo

Il conduttore

m Gijorgio Zanetti, famoso co-
micobresciano, volto di Tele-
tutto e conduttore di Strabar
nonhadubbi: «Nonsononel-
lecondizioni di fare valutazio-
ni dal punto di vista tecnico,
quello compete alla giuria,
madevo dire che dal punto di
vista umano ho incontrato
un gruppo di professionisti
molto motivati, che vogliono
cogliere I'occasione di Stra-
bar non solo come sfida e oc-
casionedi gioco ma anche co-
me arricchimento professio-
nale».

Nelle giornate dei casting,
Zanetti& statol'anello dicon-
giunzione traibaristi e lagiu-
ria e ha avuto modo di «parla-
re con loro sia prima che do-
pole prove. Hoincontrato ba-
risti e bariste che hanno capi-
tolospirito dellanostrainizia-
tiva e che veramente voglio-
no dare il massimo per fare

Lo show. Giorgio Zanetti

bella figura, sapendo che ol-
treal prestigio del titolo even-
tualmente conquistato, &
un’opportunita di crescita e
affinamento della tecnica.
C’2 stato poi un altro aspetto
cheha particolarmente colpi-
to Zanetti: «Sara stato il fatto
che essendo dello stesso set-
tore parlanolostesso linguag-
gio, o forse la comune voglia
di mettersi in gioco ma han-
no subito legato e fatto grup-
po e questa bella atmosfera
aiuta la buona riuscita di tut-
to il format». #

0 ® ® a piit di trentanni alle migliori aziende
ore sono la garanzia della competenza
‘ Cl e dell'assoluta serieta dell'azienda Sanfelici.
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ne dei suoi prodotti
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