GIORNALE DI BRESCIA - Giovedi 30 gennaio 2020

LE NOSTRE INIZIATIVE: CHEF PER UNA NOTTE
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Il maitre. Fabrizio Bolpagni ha svelato i segreti del servizio

L'INIZIATIVA

Prorogata di alcuni giorni la chiusura delle iscrizioni al portale

NON E TARDI PER SOGNARE DA CHEF

Paolo Bertoli - pbertol@giornaledibresciait

on & troppo tardi per provare a
realizzare un proprio sogno.
Avere |'opportunita di cucinare
una propria ricetta per un
centinaio di invitati insieme alla brigata di
cucina del Carlo Magno e con i consigli di
chef tra cui Beppe Maffioli, Stefano
Cerveni, Philippe Léveillé, Massimo
Fezzardi, Stefano Baiocco e il maestro
Iginio Massari & qualcosa a cui ogni
appassionato in cuor suo aspira. E farlo
all'interne di un gioco come Chef per una
notte & forse |'occasione migliore. Per farlo
perd & necessario iscriversi al portale
gusto.giornaledibrescia.it e caricare

selezioni. La buona notizia & che non &
troppo tardi. C’'e tempo infatti fino al 10
febbraio per caricare le proprie ricette e
sperare di essere tra i fortunati.

serata speciale, promossa in

di Brescia dedicata al caffé e a tutte le

famiglia, con una particolare attenzione
all'eliminazione degli sprechi € alla
riduzione degli imballaggi.

almeno una ricetta in una delle categorie
proposte e sperare che la giuria tecnica la

Ultime ore anche per prenotarsi per la

collaboraziene con Trismoka, mercoledi
12 febbario nella sala Libretti del Giornale

strategie per gustatlo al meglio, anche in

SCOPRI DI PIU SU

A CURA DI NUMERICA
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attraverso la pasta
fresca e ripiena

Ultimi posti per la Lezione del
4 febbraio in Cast Alimenti
tenuta da Beppe Maffioli

Occasione

m Ultimi posti disponibili e
iscrizioni aperte fino a dome-
nica per l'ultima Lezione di
Chef per una Notte di questa
edizione ospitata da Cast Ali-
menti (una serata speciale &
inveceinprogrammail 12 feb-
braio al Giornale di Bresciade-
dicataal caffe), quellache Bep-
peMaffioli terramartedi pros-
simo alle 20 nell'aula magna
della scuola di alta formazio-
ne di via Serenissima in citta,
abbinando paste fresche e 1i-
pieneasughi eragu «inverna-
li», in un crescendo disaporie
di tradizioni in collaborazio-
ne con il pastificio Avesani e il
consorzio Buongusto Italia-
no.
«Un viaggio dal Sud Italia

verso il Nord - annuncia lo
chef del ristorante Carle Ma-
gno di Collebeato, che & nella
giuria di esperti di Chef per
una Notte fin dal suo esordio
-, ma anche dai gusti pii1 deli-
cati a quelli pil1 intensi»,

Si parte quindi dai sapori
delMeridione con dei cavatel-
li all’acqua con pesto di man-

stacei», fino ad arrivare al Cen-
tro-Nord con i bigoli al tor-
chio conditi conun pestedira-
dicchio tardivo, rape rosse e
noci, i tortellini all'uovo con
San Daniele mantecaticonac-
qua di Parmigiano, e i ravioli-
ni al tuorlo d'uovo con fegati-
ni (di piccione, pollo e fois
gras) e brodo alle spugnole.
«Le paste all'uovo e al tuorlo
d'uovo sono pilt grasse e con-
sentono abbinamenti con su-
ghi pili strutturatis. La pasta,
infine, non mancherd nem-
meno nel dessert: una crosta-
taalle mandotle e... tagliolini!

Per esseretraifortunatiche

dorle, pomodori vedranno chef Maf-
confitelozaffera- Dai cavatelli fioli ai fornelli, e per
noOrodiNavelli. ¢gp pesto poter assaporare

«Un tipo di lavo-
razione della pa-
sta che esalta i
profumidi questi
ingredienti deli-
cati» assicura Maftioli. Poi, ri-
salendoidealmentelo Stivale,
lo chef preparera tonnarelli al
vino, gamberi rossi e lime,
«uno spaghetto alla chitarra
leggermenteacidulo, che con-
trasta con la dolcezza dei cro-

alle mandorle
alla crostata
con i tagliolini

tutti i suoi consigli
(eisuoi piatti), & ne-
cessario iscriversi,
sul portale di Chef
per una Notte (gu-
sto.giornaledibrescia.it), cari-
cando almeno una ricetta.
Conuna prelazione perinuo-
vi utenti. La serata sara anche
in streaming sulla pagina Fa-
cebook del Giornale di Bre-
scia e su Instagram. #/ F.R.
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IL GUSTO DI CONDIVIDERE

DA PIU DI 60 ANNI
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E TRADIZIONE ITALIANA

—— % 100% POLLO ITALIANO n R ——

Avicola Alimentare Monteverde srl - VVia San Donato, 107 - 25038 Rovato (Bs)

Tel: +29 030 7703053 - info@pollomonteverde.it - www.pollomonteverde.it

PRESSToday (ufficiostampa@timmagine.it)

TI ASPETTIAMO
NEL NOSTRO

Troveral tutta la qualita
del Pollo Monteverde,

prodotti sempre freschi
e tante offerte

Salvo per uso personale e' vietato qualunque tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.

SPACCIO AZIENDALE

DOVE SIAMO
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1¢.c. LE PORTE FRANCHE
2Roadhouse
3 Uscita autostrada Rovato

SPACCIO AZIENDALE
Via Iseo n°9/B - Erbusco (BS)
{dietro al c.c. LE PORTE FRANCHE)



