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LA TRADIZIONE Dopo lo stop forzato imposto dalla pandemia la «challenge» riparte con la sedicesima edizione

Trismoka riaccende la sfida
a colpi di caffé e cappuccino

Tre giornate di esibizioni e gare
per decretare il miglior barista
Dietroil bancone dodici studenti
selezionati degli istituti alberghieri

Marta Giansanti

@® Non solo una sana e di-
vertente competizione ma
anche un'esperienza formati-
va indiscutibile, «in grado di
arricchire quel bagaglio dico-
noscenza necessario per af-
frontarela vita futura profes-
sionale», e un trampolino di
lancio verso gare dal respira
internazionale.

E il Trismoka Challenge
che, dopo uno stop obbligato
causa pandemia, torna piu
forte dllj prima mettendo in
scena la sua sedicesima edi-
zione, Tre giornate di esibi-
zioni e di gare per decretare
il miglior barista del domani.
Protagonista indiscnsso, co-
me ogni anmo, sara il caffe

A sfidarsi dietro al bancone
dodici studenti di istituti al-
berghieri delle province di
Brescia, Bergamo e Milano,
selezionati nei mesi prece-
dentisuunarosaben pitiam-
pia di aspiranti cultori del
buon espresso. Il fischio di
inizio delle ultime fasi del ta-
lent show ¢ fissato tra due set-
timane: il 5 il 12 maggio so-
no previstele semifinali, ospi-
tate per la prima volta diret-
tamente all'interno dell'a-

zienda di Paratico, che apri-
ranno la strada al rush finale,
il 20 maggio al Teatro Gaber
di Castel Mella, con una sfi-
datra i quattro “superstiti” a
colpi di bevande creative al
caffe, di cappuccini e di pro-
vetecniche.

«Quando tutto inizid, per
cercare di stimolare i ragazzi
su un lavore che potesse di-
ventare una vera passione
trasmettendo la nostra cultu-
ra dopo 40 anni di attiviti
aziendale, non avrei mai im-
maginate che potesse rag-
giungere tali risultati - am-
mette il patron Trismoka
Paolo Uberti -. Oggi l'evento
& diventato un esempio a li-
vellonazienale capace di sfor-
nare talenti, veri professioni-
sti e campioni mondiali».
Esempio indiscusso, presen-
te ieri in accasione della uffi-
cializzazione in Broletto del-
lanuova edizione del concor-
so, il pluripremiato Andrea
Antonelli, «punto di riferi-
mento per il mondo del caf-
{é», Quindi, sottolinea Uber-
ti: «Avere successo in questo
evento potrebbe rappresenta-
reanche un successo nella vi-
ta». Un messaggio lanciato
ai dodici studenti-concorren-
ti dei diversi istituti alber-
ghieri: il Mantegna di Bre-
scia, il Guido Galli di Berga-

;ota di Ma palazzo Broletto. Toma il «Trismoka Chaillenges, alla sedi oés;ma- ed{zr'o.n.e i

Il 5 e il 12 maggio
le semifinali
ospitate

perla prima volta
dall'azienda

di Paratico

Il 20 maggio

al teatro Gaber
di Castel Mella

Ia prova decisiva:
impegnati

i quattro finalisti

mo, I'Tkaros di Caleio, il Gal-
dus di Milano, la Fondazio-
ne Isb di Torre Boldone, la
Cooperativa Inchiostro di
Soncino e il Serafino Riva di
Sarnico. «Un‘iniziativa - sot-
tolinea il consigliere provin-
ciale con delega all'Istruzio-
ne Filippo Ferrari - che se-
gnaufficialmentelariparten-
zadopo unalunga pausa det-
tata dal Covid-19 e che pone
di nuovo l'accento sull'impor-
tanza della formazione e di
ogni attivita ad essa correla-
ta. Perché per un'impresa la
formazione non & semplice-
mente spendere del denaro
ma & investire sulle risorse
umane e sul prupno futuro».
Un percorso e un'opportuni-

th iniziati gia da qualche me-
se, «Tutto ¢ partito a novem-
bre con alcune lezioni dedica-
teai docenti - spiega Michael
Boffelli, responsabile forma-
zione della torrefazione sebi-
na -. Dopodiché c'¢ stata una
prima cernita con la scelta di
tre ragazzi per ogni istituto
che hanno preso parte, lo
scorso febbraio, a una garain-
terna all'azienda». Tra i 12
aspiranti baristi professioni-
sti che si seno differenziati
per «aver espresso al meglio
le proprie competenze davan-
ti a 4 giudici sensorialieaun
giudice tecnico», si nascon-
dera il miglior talento del
2022 che salira sul podio 11
prossimo 20 maggio.

IL CASO La petizione bresciana in Parlamento
Omicidio nautico:
le 134 mila firme
arrivano a Roma

Adesso si aspettalarisposta
del ministro Marta Cartabia

Luciano Scarpetta

@@ Approdano a Roma sulla
serivania del ministro della
Giustizia Marta Cartabia le
oltre 134 mila firme della peti-
zione on line lanciata la scor-
sa estate su change.org da
Rossana Seccabiani e Tatia-
naTassiperequipararel'omi-
cidio nautico all'omicidio
stradale.

Dopo la consegna del ed in
marzo al presidente di Regio-
ne Lombardia Attilio Fonta-
na, feri mattina a mezzogior-
no analogo supporto magne-
tico con tutte le firme & stato
recapitato a Roma nelle ma-
ni del Ministro dalla sorella
di Umberto Garzarella, Ele-
na, accompagnata dal marito
Marco Zerneri e dall'eurode-
putata salodiana Stefania
Zambelli.

Dapo latragedia dello scorso
mese di gingno, quando Gre-
taNedrotti e Umberto perse-
ro la vita nel golfo di Salo tra-
volti sul loro gozzo, travolti
dal motoscafo di due turisti
tedeschi, & emersa la necessi-
ta di rivedere la normativa,
Nello specifico infatti, i due
imputati Patrick Kassen e
Christian Teismarn sono sta-
ti considerati responsabili, in
concorso tra loro, di omicidio
colposo plurimo e di naufra-
gio colposo e condannati ri-
spettivamente a 4 anni e 6

Garzareﬂana aRoma

mesi e 2 annie 11 mesi. Assol-
i invece dall'accusa di omis-
sione di soceorso.

La pubblica accusa aveva
chiesto per entrambi gli im-
putati pene pii alte: sei anni
e sei mesi per Kassen e quat-
tro anni e due mesi per Tei-
smann mentre la difesa ave-
va chiesto l'assoluzione.

«lLadrammatica vicenda che
ha coinvolte Umberto e Gre-
ta, ha reso necessario l'inter-
vento per colmare un vuoto
normativo e promuovere una
legge che estenda la normati-
va dell'omicidio stradale alle
imbarcazioni e alla circolazio-
nein mare, neilaghi e nei fiu-
mi - commenta Zambelli -,
Per questo si richiede 'equi-
parazione dell'omicidio nan-
tico a quellostradale, conl'au-
spicio di una rapida e positi-
va concluso dell'iter di appro-
vazione del disegno di leg-
ge». @ LScar.

L’'EVENTO In lizza 24 squadre provenienti da dieci Paesi, tra cuila <Bombarda Brixia»

E I'ora del Quidditch: Brescia
nel weekend sara la capitale

Il campionato europeo fa tappa da domani allo stadio «Invernici»

Giada Ferrari

@@ Grande entusiasmo per
il Campionato europeo di
Quidditch che Brescia, come
anticipato dal nostro quoti-
diano, ospitera da domani
per il fine settimana allo sta-
dio Invernici e vedra la pre-
senza di 24 squadre prove-
nienti da dieci Paesi.

Traquesteanchela Bombar-
da Brixia € in lizza per con-
tendersi il trofeo. «Un plau-
SO per questa iniziativa che
porta a Brescia un evento di
caraturainternazionale - sot-
tolinea Valter Mucchetti as-
sessore alla Rigenerazione
urbana -. Nesiamo orgoglio-
si: Brescia guarda con fidu-
cia e ottimismeo a quello che
& il suo domani, Stiamo cer-
cando di rilanciare la citta
sotto tutti i punti di vista e
Tinvestimento che stiamo fa-
cendo sullo sport sta accen-
dendo i fari di Brescia come
centro e come volano sporti-

ufficiostampa@timmagine.it

vo», Levento & stato forte-
mente veluto e ora, dopo due
anni di rinvii a causa della
pandemia, il campionato di-
venta realti.

«E stato gestito e curato nei
minimi particolari - prose-
gueMaurizio Argetta coorga-
nizzatore dell'iniziativa- ab-
biamo fatto squadra: Comu-
nedi Brescia, Bombarda Bri-
xia, Associazione Italiana
Quidditch e Hb Hotel

peod Quiddich

Groups, & non vogliamo che
resti un evento a sé stante,
ma deve essere I'inizio di un
percorso legato a questo
mondo meraviglioso fatto di
tanti ragazzi sani e di un am-
biente sano. Vorremmo far
diventare Brescia la casa del
Quidditch».

Un'iniziativa importante da
seguire soprattutto in vista
del 2023 con Brescia capita-

le della cultura. «Lo sport &
cultura - dice Argetta- ospi-
teremo 24 squadre con tanti
ragazzi che parleranno la
stessa lingua: quella dello
dport, dell'amicizia, della soli-

arieta e dell'inclusione».
Fondamentale il sostegno
del HB Hotel Group, main-
sponsor dell'evento, «Quan-
do si tratta di organizzare un
torneo le difficolt sono tan-
te - spiega Argetta - noi ab-
biamo trovato un grande ap-
poggio in questa catena che
ci ha aperto le porte, offren-
do ai ragazzi ospitalita a prez-
zi convenzionati, dando loro
lapossibilita di essere presen-
ti per tutti i tre giorni dell'e-
ventos,

Iniziativa che ha portato
una bella ventata di turismo
e clienti internazionali. «Ce-
lebreremo poilafinedel cam-
pionato, sperando cheil tem-
po regga, nel nostro gazebo
all'hotel Master - chiude Lu-
ca Andriani direttore genera-
le HB Hotel Groups-. Intan-
to vedremo tanti sorrisie
questo conta davvero», @

LAVISITA

ABrescia il ministro
delle Politiche giovanili
FabianaDadone
Giomata bresciana peril
ministro delle Politiche
giovanili Fabiana Dadone.
Dadoneincontera prima i
giovani imprenditori
nell'auditorium di
Confartigianato. Poi
partecipera in piazza Duomo
al Neet Working Tour, la
campagna informativa
itinerante rivolta ai giovani di
etacompresatrai14ei35
anni che non studiano, non
lavorano e non fanne
formazicne.

INLOGGIA

Sedutadi Consiglio
suplateatici, ascensore
Castello e bilanci

Alle 14 in Loggia tomaa
riunirsi il Consigliocomunale.
Nella prima parte dedicata
alle interrogazioni si discutera
di ascensore peril Castello, di
tariffe dei plateatici peri
pubblici esercizi e di Parco
delle colline e delle cave, ohtre
chedellanuovabase
dell'eliambulanza.
Successivamente, saranno
esaminate alcune deliberetra
cuiquella relativa al
rendiconto 2021euna
variazicne al bilancic di
previsione.

AL PIRELLONE Le audizioni in Commissione

Spiedo bresciano:
la Regione avvia
Iiter per la legge

leri a Milano ascoltate

le associazioni di categoria
Mazzali (Fdl): «Solo cosi
tuteliamo la tradizione»

@@ «Tuteliamo un patrimo-
nio gastronomico e culturale
dei nostri territori»,

Cosi Barbara Mazzali di FdI
ha spiegato il senso della pro-
postadilegge perla «Valoriz-
zazione della cultura e della
tradizione lombarda dello
spiedo bresciano di altri pre-
parati a base di selvaggina»
sostenuto dal bresciano Flo-
riano Massardi (Lega) che &
allo studio della Commissio-
ne Attivita Produttive di Re-
gione Lombardia. La Com-
missione, guidata da Gian-
marco Senna (Lega), ieri po-
meriggio haascoltatoin audi-
zione il presidente della Lom-
bardia Orientale della Fiepet
Confesercenti Emilio Zano-
la, il vice presidente di Con-
fartigianato Brescia Bruno
Bettinsoli, il vice presidente
di FIPE Confcommercio Bre-
scia Francesca Portieri, il pre-
sidentedella Federazione Ita-
liana Cuochi Carlo Bresciani,
i sindaci dei Comuni brescia-

ni di Serle (Giovita Sorsoli) e
Gussago (Giovanni Coccoli)
e hanno ottenuto la certifi-
cazione De.Co. (Denomina-
zione Comunale) per il loro
spiedo.

«Lenormative vietanola ven-
dita di parti di avifauna cac-
ciabile per fini commerciali,
ma non il consumo - ha spie-
gato Mazzali -. In questo mo-
do mettone a rischio una tra-
dizione millenaria e profon-
damente radicata negli am-
bienti rurali bresciani e delle
altre province lombarde. Lo
spiedo & uno dei simboli culi-
naridella tradizione, un piat-
to che rappresenta un pezzo
importante dellanostra iden-
titd e della storia delle nostre
famiglie.

Con questo provvedimento
andiamo a normare la cessio-
ne a titolo gratuito, debita-
mente monitorata con appo-
sita modulistica, da parte dei
cacciatori ai consumatori fi-
nali di selvaggina piccola pro-
veniente da attivita venatoria
consentita. Cid permetterd di

riportare nelle s e nei ri-
storanti lo spiedo brescia-
no», -]
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