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In sfida studenti da Brescia, Bergamo, Milano e - per la prima volta -
Crernona. La competizione ideata da Trismoka vedra sfidarsi a col-
pi di espresso dodici appassionati alunni di sette istituti della Lom-
bardia. Semnifinaliil 5 e il 12 maggio nella palestra della torrefazione,
con finalissima il 20 maggio, presso [‘Auditorium Giorgio Gaber di
Castel Mella. Tra i giurati d’eccellenza, Daniele Ricci, campione ita-
liana baristi 2020, cresciuto tra i banchi della Trismoka Coffe School.

La struttura. Coffee School verso il futuro

Lappuntamento. Sedicesima edizione della manifestazione che coinvolge dodici finalisti.
senza dubbio & 1L talent pit ambito nel mondo della caffetteria contemporanea

Trismoka Challenge accende i riflettori
sui giovani artisti italiani del caffe

Lo show pit amato dal giovani ba-
risti & alle porte: dopo due anni di stop
causa crisi sanitaria, la Trismoka Chal-
lenge torna in scena con importanti
novit4 che difatto rendano il format de-
cisarnente pid interessante e al tem-
po stesso awincente Sotto ogni punto
divista

La prima & la scelta di due nuove lo-
catlon per la gara, alternative alla Fiera
Golositalia, tradizionale cornice delle-
vento: le due semifinali, rispettivamen-
te it 5 e il 12 maggio, si terranno infatti
nella sede di Trismoka, luogo in cui gli
sfidanti si stanno allenando da tempo
per il grande evento.

La finale del 20 maggio, invece, si
terra nellAuditorium Giorgio Gaber di
Castel Mella: un paleo teatrale in gra-
da divalarizzare il talento dei ragazzi e
limpegno profuso da docenti e forma-
tori dei dodici artisti.

Laltra novita di questa edizione & la
partecipazione di nuovi istituti scolasti-
ci alla competizione, come Inchiostro
Societd Cooperativa Saciale di Crerno-
na, un fattore che allarga ulteriormen-
te | eonfini della manifestazione. Una
grande conquista per Trismoka, che, da
sempre, sostiene che a passione e la
formazione nel mondo del caffé non
debbano avere confini.

| ragazzi, preparati ed entusiasti
non vedona l'ora di salire sul palco ed
esprimere, ciascuno a modo proprio, la
complessa arte dellespresso. Lo faran-
no attraverso un caffé della Collezione
Manarigine di Trismaka: una linea crea-
ta selezionando con cura alcune tra le
migliori Arabica del mondo.

La sfida prevedera la preparazione
- in un tempo massimo di 15 minuti
— di 4 espressi, 4 cappuccini e 4 be-
vande personalizzate a base di espres-
50, Alle votazioni, una giuria deccellen-
za, composta da giornalisti e food blog-
ger, ma anche campioni di espresso e
dilatte art, corne Daniele Ricci lcampio-
ne italiana baristi 2020) e Andrea Anto-
nelli [pluricampione italiano di latte art
SCAL

Accanto alle novita che tengono vi-
¥0 o spettacolo, non mancheranno (e
tradizioni: a fianco dei ragazzi ci sa-
ra, infatti, lo storico presentatore dello
show, Luca Riva, direttore di Radio Bru-
no; mentre a sastenerli, altre a docen-
ti e farrmatori, sponsor consolidati corne
Rancilio Graup, BWT, DM Italia, PulyCaff
e Centrale del Latte di Brescia. Sfida
all'ultimo - e al miglior - caffé.

il latte che esalta le abilita del barista grazie al maggior contenuto in panna.

Il caffé & pid di una bevanda: & u-
na piccola opera d'arte, frutto di im-
pegna costante e lavoro di squadra
che merita di essere apprafondito in
ogni sua singala fase di preparazio-
ne

Questa & la filosofia di Tismo-
ka, Una realta che crede nei giovani
e nella formazione di studenti e a-
spiranti baristi. Per questo, 15 anni fa,
la torrefazione ha istituito la Coffee
School: un'accademia professionale,
guidata dal Responsabile Formazio-
ne Michael Baffelll, in cui ogni anno
si allenano i miglior! baristi d'talia
per continuare a crescere di livello.

“L'entusiasmo dei giovani & il car-
burante vera e proprio di Trismoka e
della sua Accademia” - afferma Pa-
olo Uberti. "B per crescere non so-
lo dei professionisti ma anche -
soprattutto — dei veri ambasciato-
ri dellespresso preparato a regola
d'arte che abhiamo a lungo investito
nella Coffee School, offrendo ai gio-
vani talenti cid di cuf hanno bisagno:
sapere, tecnica, passione da mette-
re poi nel proprio lavoro”

E cosl che & possibile ottenere una schiuma compatta, morbida e con una maggiore persistenza.
iPerché |a qualita & sempre la migliore risposta.

LO TROVI NEI MIGLIORi BAR, PASTICCERIE E GELATERIE
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Una palestra green
per allenare il talento

Oggi Trismoka continua ad investire
nella crescita di giovani artisti del caffé,
ma con una nuava prospettiva, del tutto
green. | 12 finalisti della Trismoka Chal-
lenge, infatt], si stanno allenando ormai
da tempo nel nuovo stabilimento 40 a
Paratico, sul lago d'lsen, inaugurato nel
2018, dotalo di un sistema fotovoltaico
da 50 kilowatt e di un impianto di con-
trollo aria interno, altamente sofisticato,
che pulisce da acari e inguinanti.

Qui i ragazzi si stanno preparando
alla sfida finale utlizzando caffé so-
stenibill, come Nicaragua Bio, Monorigi-
ne Trismoka coltivato con metadi bia-
logiei da piccoli produttori appartenen-
ti a cooperative solidali; o come Subli-
me e Cremoso, nuove miscele in cap-
sule 100% compostabili e biodegrada-
bili, compatibili Nespresso®, acquistahi-
li anche sul sito e-commerce www.tri-
smokashop.it

Un nuovo punto di contatto, dove
tutti gli italiani possono acquistare il
caffe sostenibile della torrefazione, nel
farmata preferita. Una oppartunita stra-
grdinaria in termini di qualita del pro-

otto.

Recappuccio
é il [atte ufficiale del
Trismoka Challenge.

Chi sara i vincitore?
Lo scoprivemo it 20 maggio.
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