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LE NOSTRE INIZIATIVE: STRABAR

A CURA DI NUMERICA

elocita e fantasia
remiano Filippo:
rimo semifinalista

Ieri sera prima puntata
del talent di Teletutto
dedicato ai baristi
specialisti in caffetteria

Canale 16

mUn primo vantaggio alla
Strapressure, seguito da un
raddoppio nella Strafantasy.
Poi una rimonta finale alla
Stramistery, che perd non ba-
sta. Nella prima sfida di Stra-
Bar, ospitata nella sede di Tri-
smoka a Paratico e andata in
onda ieri sera su Teletutto, Fi-
lippo Comella ha avuto la me-
glio su Olga Siribelli, passan-
do cost alle fasi finali del no-
stro gioco, anche quest’anno
condotto dal comico brescia-
no Giorgio Zanetti.

La giuria, presieduta da Lu-
ca Ramoni, direttore di Cefos,
ecomposta da MaddalenaDa-
mini, direttore ar-
tistico di Teletutto
eRadioBresciaset-

Olga Siribelli
si @ aggiudicata

vasfidachenonvediamol'ora
di affrontare insieme agli otto
concorrenti». «E sempre bello
e anche emozionante essere
quicon questiragazzi e ragaz-
ze cheancora vogliono metter-
si in gioco - ribadisce Uberti -,
Il nostro compito & difficile,
ma cercheremo di farlo nel mi-
gliore dei modi, perché loro
meritano la nostra attenzio-
ne». EinfineBartolozzi: «Sare-
mo giudici severi, ma cerche-
remo di divertirci tutti quanti
insieme ai concorrenti».

A contendersi il primo tur-
no sono Olga Siribelli, 41enne
di Adro, che lavora in una for-
neria-pasticceriae cheilsaba-
to0 e la domenica fa anche la
bartender, e Filippo Comella,
34 anni, ex militare originario
di Termini Imerese
che si & trasferito a
Pompiano perinse-
guire il suo sogno

te, Paolo Uberti, la terza prova,

patron di Trismo- |5 simulfzione' di fare il barista. Fi-
A Barto- " lippo, comessidice-

ka,eAndreaBarto di comanda, pp

lozzi, direttore ge-
nerale di Centrale
del Latte di Bre-
scia, ha cosi pre-
miato la determinazione e la
passione di Filippo, pur rico-
noscendo aOlgala sua grande
professionalita,

Nella sfida. «Quattro edizioni,
quattro giudici e otto concor-
renti-sottolinea all'inizio del-
lasfidaRamoni-. Direicheab-
biamo tutti i numeri per cerca-
reil barista perfetto», «La pas-
sata edizione, all'inizio del
2022, ciharegalato grandisod-
disfazioni — aggiunge Damini
-.Nonabbiamao lasciato passa-
TeNemmeno un anno e siamo
qui nuovamente per decreta-
re il miglior barista, una nuo-

ma la rimonta
non & bastata

va, ha avuto la me-
glic nella prima
prova, lo Strapres-
suretest. «[ concor-
renti-chiarisce Ramoni-do-
vranne preparare il maggior
numero di caffé espressi in 3
minuti». E cosi Filippo, che ne
consegna 14 controi 12 di Ol-
ga, si porta in vantaggio. Sua &
pure la vittoria nella seconda
prova, la Strafantasy, nella
quale ciascun concorrente si
mettein gioco conunabevan-
da calda personalizzata al caf-
fe, preparata in 4 minuti,

Le creazioni. Olga unisce le
sue due passioni, la caffetteria
elamixology, cioél'arte del be-
re miscelato, proponendo un
B52 rivisitato: uno shot al caf-

Maestria. | due spedialisti della caffetteria si sono sfidati in tv

fé con tequila, La creazione di
Filippo, invece, porta sul ban-
co della giuria i sapori della
sua Sicilia, con una ricetta a
base di caffe, pistacchio e
mandorle. «<Entrambe bevan-
de eccellenti - commenta la
giuria - ed eseguite con tecni-
che ottime». Ad avere la me-
glio, perd, &€ ancora una volta
Filippo, che si aggiudica 17
punti, contro i 14 di Olga. La
terza e ultima prova & la Stra-
mistery, 3 minuti di tempo

per preparare una comanda:
un latte macchiato di soia,
due cappuccini e due caffe.
«Questa & una vera simulazio-
ne dellarealta —ricorda la giu-
ria - ci vuole competenza sui
prodotti e logica organizzati-
van, Olga vince, grazie a due
cappucci perfetti, ma non ba-
sta. Filippo si aggiudica la sfi-
da per 45 punti a 43. StraBar
torna martedi prossimo, alle
20.30 sul canale 16. /7
FRANCESCA ROMAN
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«In questi giovani
si vede la ripresa
del nostro settore»

L'analisi

m Tanti giovani e premesse
interessanti. 1l presidente di
giuria Luca Ramoni fa cosi il
punto sulla prima sfida di
questa quarta edizione di
StraBar. «La prima puntata &
stato un bello scontro tra due
appassionati — commenta -.
Lo si era gia capito gia ai ca-
sting». «Stiamo incontrando
parecchi giovani - prosegue il
direttore di Cefos -, e questa &
la cosa bella di questa edizio-
ne; ci fa ben sperare, StraBar
sta dimostrando che tanti ra-
gazzi hanno ancora voglia di
fare questo mestiere. Mi pia-
ce essere ottimista, credo che
cisard una ripresa del settore
dopo la crisi del personale di
questi ultimidue anmi». «Non
dimentichiamo - puntualiz-
za Ramoni - che il bilancio
economico dell'ltalia sta in
piedi grazie al turismo, e che
il caffé & una delle commodi-

Formatore. Luca Ramoni

ty pilt importanti a livello
mondiale dopo il petrolio».

Considerazioni  generali,
maanche analisi puntale del-
letreprove diieri perilnostro
presidente di giuria: «Abbia-
mo un po’ aggiustato le sfide
rispetto alle passate edizioni
con qualche lieve modifica -
specifica-, ad esempio propo-
nendo il latte di soia nella
Stramistery, che & pit diffici-
ledamontare». «Nelle prossi-
me selezioni ciaspettiamosfi-
de ancora pil entusiasman-
ti». // FRA.RO

La Qualita é
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CAPPUCCIO

la migliore risposta

il latte che esalta le abilita del barista grazie al maggior contenuto in panna.
E cosi che & possibile ottenere una schiuma compatta,
morbida e con una maggiore persistenza.

sempre la migliore risposta.

Perché laqualita é
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