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LE NOSTRE INIZIATIVE: STRABAR

A CURA DI NUMERICA

La Strafantasy premia
il piu giovane in gara:
Emanuele in semifinale

Vittoria di misura

nel talent di Teletutto
dopo le prime due prove
in perfetto pareggio

StraBar

m Due pareggi nello Strapres-
sure e nella Stramisteriosa, A
sancire la vittoria di Emanue-
le Magro nella terza sfida di
StraBar & stata la Strafantasy.
Con un en plein di 20 punti il
18enne bresciano ha avuto la
meglio su Michael Parmiggia-
ni, aggiudicandosilasemifina-
le.

E stata una puntata caratte-
rizzata da tanta emozione
quellaandatain onda ieri sera
su Teletutto, condotta come
sempre dal comico bresciano
Giorgio Zanetti. Emozione
che in pii1 di un'occasione ha
influito sulla performance dei

espresso per due tazze» rileva
Luca Ramoni, presidente di
giuriae direttore di Cefos. «An-
che Emanuele poteva curare
megliole bevande - commen-
ta Bartolozzi -, perché la tem-
peratura & un pochino bassan,
La giuria assegna quindi 12
punti a entrambi, e la prima
prova si conclude con un pa-
reggio.

Le proposte. Dalla velocita, la
sfida si sposta sulla creativita
con la Strafantasy. «[n 4 minu-
1i - chiarisce Maddalena Dami-
ni, direttore artistico di Tele-
tutto e Radio Bresciasette - i
concorrenti dovranno prepa-
rarciunabevandaalcolica cal-
daconingredientia piacimen-
to, ma sempre a base di caffen.

due concorrenti. Difficolta della pro-

Michael va8 su 10 per Ramo-
Ivolti. Giovanissi-  Parmigiani ni, «perchéil caffe
mo Emmuele. 11 cede solo amaro, e quinc_ii
piit giovane di - non & facile da bi-

~'nel finale . L

questaquartaedi- al suo lanciarecon altriin-
zione di StaBar, ©, — gredienti, mante-
ospitata nella se- lovanissimo nendone il gusto e
de di Trismoka a AVVEersario il profumo». Eppu-

Paratico. Provie-
nedallascuolaalberghiera, co-
me pure Michael, 30 anni, da
Borgo San Giacomo.

Come di consueto, la sfida
ha inizio con lo Strapressure
test. «Sotto pressione - annun-
ciaAndrea Bartolozzi, diretto-
regenerale di Centrale del Lat-
te di Brescia e membro della
giuria -, in 3 minuti i concor-
renti dovranno preparare il
maggior numero di bicchieri
di latte macchiato». Emanue-
le, molto emozionato, necon-
segnaquattro, controleseitaz-
ze di Michael, che & tuttavia
consapevole di aver commes-
so un errore, «Ha usato un

re Emanuele, con
lasua creazione «Passione ne-
ra»ciriesce alla perfezione, ag-
giudicandosiil massimo pun-
teggio. «Mi piace giocare sui
contrasti - spiega il 18enne -:
housatounliquore allaliquiri-
zia che ha una base dolce, ab-
binata a un'aria di Campari,
che & molto amaro». Micheal,
invece, sela giocain modo piut
semplice, per paura di essere
tradito dall’emozione: prepa-
ra un «Caffé della casa» con
crema al whisky e caramello,
un goccino di rum e crema di
latte con spolverata di cacao,
manonbasta. Sotto di 7 punti,
tenta cosl il tutto e per tutto

>

Tfadito dall'emozione. Mi

nellaterzaprova, laStramiste-
riosa. «Una prova durissima
questa settimana - annuncia
Bartolozzi - in 3 minutiiragaz-
zi dovrannorealizzare tre cap-
puccini di soia e due cioccola-
tecalde». Emanuele si fa pren-
dere dall'agitazione e conse-
gnasolo due dei tre cappucci-
ni. Micheal invece addirittura
tre cioccolate, anziché due,

chael non & riuscito a dare il massimo

ma la schiuma & fatta male.
«Non una gran prova da parte
dinessuno dei due» commen-
ta Damini. Entrambi guada-
gnano solo 11 punti: Michael
non riesce a rimontare ed
Emanuele passa alle fasi finali
di StraBar, che tornera su Tele-
tutto martedi prossimo, alle
20.30 sul canale 16. #
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«Capitale della cultura,
i baristi fondamentali
pure per lI'accoglienza»

Confesercenti

m StraBar «propedeutico» a
Bergamo e Brescia Citta della
Cultura. Perché permette di
rivalutare una figura profes-
sionale fondamentale per
I'accoglienza di ospiti e turi-
sti, Lapensa cosl Emilio Zano-
la, presidente di Fiepet Confe-
sercenti della Lombardia
Orientale, partner del nostro
format. «E un'iniziativa mol-
to importante - commenta
Zanola - perché da un lato
permette di far crescere la
professionalita di coloro che
partecipano, e dall'altro ac-
cende iriflettori su unafigura
centrale per il settore
dell’ospitalita, soprattutto in
vista dell’evento del 2023».
«Il barista - prosegue il pre-
sidente -, & probabilmente la
figura che pili spesso i visita-
tori si trovano davanti, per-
ché prendere un caffé al bar &
forsela pratica pii diffusa. Sa-

Ospitalita. Baristi centrali

perfare un ottimo caffe non &
banale ma &un’arte, ed & giu-
sto che questa professionali-
ta vada rivalutata».

In questo merito a StraBar,
che quest’anno ha come pro-
tagonisti tantissimi giovani.
«Ho notato una sana voglia di
competere - rileva Zanola -:
tutti hanno voglia di farsi no-
tare e di mettersi in gioco, e
questo aiuta molto nel setto-
re dell'accoglienza». E a pro-
posito ricorda «loApro», che
aiutairagazzi, attraverso con-
sulenze con esperti. // FR
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