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LE NOSTRE INIZIATIVE: STRABAR

A CURA DI NUMERICA

Martina si impone
dalla prima prova
e vola in semifinale

La 26enne mantovana
ha battuto Viktoriia
partendo meglio

nella «Strapressure»

Su Teletutto

m [l caffé ce’hanel dna, e con
lavittoria della terza puntata di
StraBar ha onorato le sue origi-
ni napoletane. E Martina De
Martino, 26 anni da Castel Gof-
fredo in provincia di Mantova,
laterza semifinalista della quin-
ta edizione del format di Tele-
tutto dedicato aibaristispeciali-
stiin caffetteria, in ondail mar-
tedi sera sul canale 16. Marti-
na, che da sette anni lavora nel
settore, ha vinto la sfida contro
la22enne ucraina Viktoriia Gly-
galo, barladyaPalazzolo sull'O-
glio, specializzata in drink e
cocktail.

Nella sede di Trismoka a Pa-
ratico, Martina e Vik-

mentaAndrea Bartolozzi, diret-
tore generale di Centrale del
LattediBrescia -, maperlapre-
sentazione preferisco quelle di
Martina». A fronte quindi di
due tazze preparate da ciascu-
na, Martina vince la prova con
15 punti, contro gli 11 di Vikto-
riia.

La27enne mantiene ilvantag-
gioanchenella Strafantasy: pro-
pone «Drake» un drink ispirato
alla carrot cake. «Amo cucinare
—racconta—e uso spesso anche
il caffé nelle mie ricette». Dal
cantosuo, Viktoriia prepara «Ki-
limangiaro express»: «unarivisi-
tazione di un classico Espresso
Martini—spiega -, con unavod-
ka infusa da me al peperonci-
no». Nonostante Martina non
riesca a concludere il suo drink,

il peperoncino di

toriiasisonocimen-  La cioccolata calda  Viktoriia per Uber-
tate nelle classiche ha segnato tié«troppo aggres-
tre prove di StraBar: |3 differenza sivor. Un puntoin
Strapressure, Stra- tra le due meno per lei, ]6;1
fantasy e Stramiste- concorrenti 17, che aumentail
v . divario. E che vie-

peril re“_“. neconfermatode-
Lasfida. Martinasie  S€mpre vicine finitivamente dal
portatasubito invan- pareggionellater-

taggio, nonostante la prima
prova sia stata difficile per en-
trambe: in tre minuti le due
concorrentihanno dovuto pre-
parare il maggior numero di
tazze di cioccolata calda, vero
tallone d'Achille di tutti i bari-
sti. «La difficolta sta nell'usare
lagiusta quantita dilatte—ricor-
da Paolo Uberti, patron di Tri-
smoka -, stemperarlo e montar-
lo in maniera perfetta». «Non
essendo un techico come i
miei colleghi — replica Alberto
Cisolla, pallavolista e oggiristo-
ratore - cerco di captare la ge-
stione della pressione». «Come
gusto sono equivalenti — com-

za prova, la Stramistery. In tre
minuti le due concorrenti pre-
parano tre cappuccini, un latte
macchiato e un espresso. «Una
prova molto equilibrata» com-
menta Maddalena Damini, di-
rettore artistico di Teletutto e
Radio Bresciasette. E tale & an-
chenella votazione della giuria:
15 puntia entrambe. A Viktoriia
non bastano per il sorpasso, e
cosi Martina stacca il pass perla
semifinale. Per conoscere ilno-
me del quarto semifinalista ap-
puntamento & martedi 30 gen-
naio, sempre alle 20.30 su Tele-
tutto. //

FRANCESCA ROMAN
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Si ferma. Viktoriia non @ riuscita a recu

Il format. StraBar é alla sua quinta edizione

perare lo svantaggio iniziale
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Centrale del Latte
pronta a scommettere
anche sul gelato

L'intervista

m Nonc'é caffetteriasenzalat-
te, e non c’é StraBar senza Re
Cappuccio. Il prodotto di pun-
ta di Centrale del Latte di Bre-
sciaé presenteanche quest’an-
no sulle coffee station di Tri-
smoka, pronto a essere trasfor-
mato in soffice schiuma. «[ il
nostro prodotto pit venduto -
assicura il direttore generale
Andrea Bartolozzi -. Quando
I'abbiamo messo in commer-
clo, quindici anni fa, voleva-
moun latte speciale peril com-
parto Horeca, ela sua diffusio-
neésempre cresciuta, nel Bre-
sciano e in tutta Italia. Nel
2023 ha superato gli 8 milioni
€ 200mila pezzi venduti».

Le caratteristiche cherendo-
no unico Re Cappuccio sono
la schiuma fine e persistente e
il mantenimento del calore.
Qualitacheancheiconcorren-
ti di StraBar hanno potuto te-
stare con mano. «Sono molto

Direttore. Andrea Bartolozzi

soddisfatto dalla qualita di
questa edizione - commenta
Bartolozzi a proposito dellasfi-
da -, e credo che questo for-
mat contribuisca a elevare
I'immagine del baristay.

E chissa che una delle prove
della prossima edizione di
StraBar non sia un gelato affo-
gatoal caffe... «Stiamo metten-
doapuntoun prodotto di qua-
lita a base di yogurt - si shilan-
cia il direttore di Centrale, in-
tercettato telefonicamente sul-
la via per la fiera del gelato di
Rimini -, ma al momento non
posso dire di piti». // FRA.RO
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www.comservizi.it

Alcuni dei nostri

servizi:

Assistenza fiscale e contabile
Buste paga
Credito, bandi e finanza agevolata

Formazione
Caf e Patronato
Vita associativa
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