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ECIALE TRISMOKA C

URA DINUMERICA

EDDALE BRESCANA

| FINALISTI

-
<
Giancarlo Magrini.
Cfp Galdus Milano.

Francesca Zanola.
Cfp Canossa Brescia.

Kevin Staiano.
Cfp Zanardelli Clusane.

Lidia Pennati.
Istituto Mantegna Brescia.

Martina Venturini.
Cfp Canossa Bresdia.

ARTISTI DEL CAFFE
DI DOMANI IN GARA
SUL PALCO TRISMOKA

Amer Aly.
Istituto Mantegna Brescia.

Formazione

= Studenti di scuola alber-
ghiera, ragazzi motivati, aspi-
ranti baristi. E artisti del caffe
nel cuore.

Marco Agazzi e Samuel Pa-
laghianu, della Fondazione
1SB di Torre Boldone (BG); Sa-
muele Broglia e Giancarlo
Magrini, del C.F.P, Galdus di
Milane; Amer Aly, Emanuele
Magro e Linda Pennati dell'
Istituto di [struzione Superio-
re Andrea Mantegna di Bre-
scia; Irene Boionie Kevin Sta-
iano del C.F.P. G. Zanardelli
diClusane (BS); Martina Ven-
turini e Francesca Zanola del

| FINALISTI

Emanuele Magro.
Istituto Mantegna Brescia.

C.F.P. Canossa di Brescia;
Paolo Nicoli dell'Istituto
d'Istruzione Superiore Olivel-
li Putelli di Darfo.

Lagara. Ecco chisonoil2ra-
gazziin gara, provenienti dal-
le scuole alberghiere di Bre-
scia, Bergamo e Milano. Tutti
con lastessavoglia di metter-
siin gioco e dimostrare il pro-
prio talento nell’arte del caffe
in questa 17esima edizione
di Trismoka Challenge, che
entranel vivo con le semifina-
li di lunedi 17 e martedi 18
aprile.

Sei di loro accederanno al-
la finale, in programma il 21
aprile al teatro «Le Muse» di
Flero, portando in competi-

zione tutto il loro entusiasmo
elalorocreativita, per guada-
gnarsi il titolo di miglior arti-
sta del caffe 2023. Attorno a
loro i compagni di classe e
tanti appassionati per una
giornata di competizione che
saraancheuna festa per tutti.

L'evento, organizzato ogni
anno dalla torrefazione Tri-
smoka di Paratico, ha come
obiettivo principale I'avvici-
namento dei giovani baristi
all'arte dell’espresso elavalo-
rizzazione della loro profes-
sionalita. «F al talento dei ba-
risti, di oggi e di domani, che
affidiamola qualita dei nostri
caffe - afferma Paolo Uberti,
Patron di Trismoka - Del gu-
sto a regola d’arte siamo in-

Samuele Broglia.
Cfp Galdus Milano.

Irene Boioni.
(fp Zanardelli Clusane.

\

La sfida. Competenza, preparazione e voglia di mettersi in gioco

stancabili sostenitori».

La sfida sara condotta, co-
me da tradizione, dallo stori-
copresentatore Luca Riva, di-
rettore di Radic Bruno. Ad af-
fiancareiragazziin garacisa-
ranno docenti e formatori,
nonché sponsor consolidati
come Rancilio Group, BWT,
DM Italia, PulyCaff e Centra-
le delLatte di Brescia, e spon-
sor nuovi come BrioFood.

Sul palco i ragazzi dovran-
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Il patron. Paolo U'her-t
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Marco Agazzi. Samuel Palaghianu.
Isb Torre Boldone Bergamo. Isb Torre Boldone Bergamo.

no preparare espressi, cap-
puccini e altre bevande a re-
gola d’arte ma saper anche
meostrare creativitd. La com-
petizione non sara facile, ma
i giovani talenti sono pronti
ad affrontarla con passione e
determinazione. La Trismo-
ka Challenge & un’opportuni-
ta unica per i giovani baristi
dimostrarele proprie capaci-
th, fare esperienza e crescere
professionalmente. //

Paolo Nicoli.
Istituto Olivelli Putelli Darfo.

Recappuccio

e il latte ufficiale del

Trismoka Challenge.

Chi sara it vincitore?
Lo scopriremo
if 21 aprile.

il latte che esalta le abilita del barista grazie al maggior contenuto in panna.
E cosi che & possibile ottenere una schiuma compatta, morbida

e con una maggiore persistenza.
Perché la qualita & sempre |la migliore risposta.
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