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LE NOSTRE INIZIATIVE: STRABAR

A CURA DI NUMERICA

Nadia supera Irene
StraBar ha aperto
la quinta edizione

L’esperta barista

di Palazzolo ha battuto

la ragazza bergamasca
semifinalista I'anno scorso

Su Teletutto

m Siriaccendonoiriflettoriele
macchine del caffé alla Trismo-
ka di Paratico. leri sera ¢ anda-
tain ondasu Teletuttola prima
puntata della nuova edizione
di StraBar, il format televisivo
condotto da Giorgio Zanetti e
dedicato ai baristi specialisti in
caffetteria. Anche quest’anno
saranno otto professionisti si
contenderannoil titolo dicam-
pione, e la prima semifinalista
& Nadia Giacomelli, 55 anni di
Palazzolo, che ha avuto la me-
gliosullaZlenne Irene Giuppo-
ni di Martinengo, Bergamo.

La sfida. A decretarne la vitto-
ria i quattro giudici di StraBar:
ilpadrone di casa Paolo Uberti,
patron di Trismoka, Andrea
Bartolozzi, direttore generale
diCentrale del Latte di Brescia,
Maddalena Damini, direttore
artistico di Teletutto e Radio
Bresciasette, e la new entry Al-
berto Cisolla, ex pallavolista e
oggi imprenditore nel mondo
della ristorazione.

Laprima puntata della quin-
ta stagione é stata tutta al fem-
minile. Lagiovane Irene, giase-
mifinalistalo scorso anno, non
& purtroppo riuscita a fare il
bis: I'esperienza di Nadia ha
avuto la meglio, consentendo-
le di totalizzare 58 punti, con-
tro i 49 dell’avversaria. La bre-
sciana € andata in vantaggio
gia nella prima prova, la Stra-
pressure. In tre minuti di tem-
poledue bariste hanno dovuto
realizzare il maggior numero
di caffe espressi. Con un oc-
chio sempre alla qualita, per-
ché «un espresso perfetto - co-

meharicordato Uberti - e poco
pit di mezza tazza, con alme-
no un paio di millimetri di cre-
ma color tonaca di frate, e nel
migliore dei casianche con del-
le striature». A parita di livello,
per entrambe altissimo, Nadia
vince la manche con 13 caffe,
mentre Irene ne prepara solo
12.
Laseconda prova éla Strafan-
tasy: in quattro minuti le due
concorrenti hanno preparato
una bevanda al gusto di caffé.
Quest'anno con la possibilita
anche di scegliere tra diverse
miscele. [rene proponeil cock-
tail «Mujer» (donna in spagno-
lo), con liquore alla liquirizia,
soda e la miscela Miss Moka.
«Ho voluto raccontarmi - spie-
ga la giovane, che presenta la
bevandainunacassettinadate
-.Eun cocktail dabere dopo ce-
na, leggermente alcolico». Na-
diainvece sceglie lamiscela Pa-
nama, con sentori di malto
d'orzo, cacaoeibisco.«Ho crea-
to uno sciroppo con la cascara,
la buccia del frutto del caffe, al
quale ho aggiunto I'espresso e
la soda». Grandi complimenti
per entrambe da tutti i giurati,
ma il cocktail di Nadia & sem-
brato pit1 equilibrato ed é stato
premiato con altri 19 punti,
mentre Irene si & fermata a 17
punti. Non ha cambiato le sorti
dellasfidalaterza prova,la Stra-
mistery. In tre minutile dueba-
ristehanno preparato due cap-
puccini, un marocchino e due
espressi macchiati. Quelli di
Nadia avevano la temperatura
piticorrettaelesono valsilavit-
toriafinale. La prossima punta-
tadiStraBarandrainondamar-
tedi prossimo, 16 gennaio, alle
20.30 su Teletutto. #
FRANCESCA ROMAN
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Damini: «Saper
conquistare il pubblico
la strategia vincente»

L'intervista

m Laprofessionalita,'entusia-
smo e la voglia di conquistare
il pubblico nel giusto mix sa-
ranno la cartavincente dique-
sta quinta edizione di StraBar.
Parola di Maddalena Damini,
direttore artistico di Teletutto
e Radio Bresciasette. «Lo ab-
biamo capito gia dalla prima
puntata - assicura Damini -.
Questo format, ideato e pro-
dotto da Teletutto, negli anni
ci ha regalato tante soddisfa-
zioni, e non solo per gli ottimi
riscontri di ascolto, ma anche
perché ciha consentito di por-
tare all’attenzione del pubbli-
cobrescianoedell'intera Lom-
bardiauntema checistaacuo-
re: I'importanza della forma-
zione professionale dei giova-
ni».

Sono stati tanti i concorren-
ti che hanno consolidato lalo-
1o carriera nell’ambito della
caffetteria. «Gia dalla prima sfi-

Illogo. StraBar, quinta edizione

dafralrene e Nadia- prosegue
-, abbiamo capito che anche
quest’anno gliotto concorren-
ti, che si cimentano in prove di
abilita, velocita, estro e pressio-
ne, saranno all’altezza delle
aspettative di noi giudici». E a
propositodigiudici, Daminici
tiene a dare il benvenuto in
squadra ad Alberto Cisolla.
«Giadalla prima puntata - assi-
cura - abbiamo testato una
grande sintonia con noi “vete-
rani”. Nonrestache goderciin-
sieme questa nuova avventu-
ra di StraBarl». //FRA.RO.
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Diventa un bar
MiisSs Moka

Miss Moka & lo Specialty Coffee
prodotto da Trismoka per
supportare le donne coltivatrici
di caffé nel sud del mondo.

Aderisci al progetto

www.trismoka.it/missmoka/
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