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| a scelta del caffé giusto & fondamentale per la riuscita di un otti-
| bty mo espresso in un contesto come quello della Trismoka Challenge,
P c HALLEN GE B i o DELLA MISCELA dove le singole caratteristiche organolettiche influiscono sul r\'sglf

tato finale. Trismoka ha fatto della ricerca della migliore materia pri-

k Una costante ricerca ma la propria missione. La sua pregiata linea di Monorigine e le sue

- . . miscele di caffé sono frutto di una rigorosa selezione delle coltiva-

By ATHESIS STUDIO " s % sulle materie prime zioni e dei singoli chicchi.

Entusiasmo in gara. Dodici giovani concorrenti pronti a sfidarsi a colpi di espressi, cappuccini e Lastutt
bevande personalizzate, per conguistare il titolo di miglior artista del caffé 2023, All
a Coffee School nascono

Trismoka Challenge: tutto pronto i migliori baristi d'ltalia
per la diciassettesima edizione

T

Torna l'attesa diciassettesima edizione
della Tismoka Challenge, il talent show
dedicato ai migliori giavani talenti pro-
venienti dalle scuole alberghiere di Bre-
scia, Bergamo e Milano.

Dopo la selezione dei partecipanti da
parte di una giuria di esperti assaggia-
tori, sglo i 12 migliori si sfideranno in
sernifinale nelle giornate di lunedi 17
e martedi 18 aprile, per conquistare -
nella finale del 21 aprile a Flero - il tito-
lo di miglior artista del caffé 2023.
Levento, organizzato ogni anno dalla
torrefazione bresciana Trismoka, dedica
attenzione al talento dei giovani barist,
elemento centrale nellimpegno for-
mativa e culturale dell’azienda

«0gni anno, grazie alla Tismoka Chal-
lenge, awiciniamo i barist], di oggi e di
domani, all'arte dell'espresso e ne va-
lorizziamo la professionalitd - raccon- |
ta Panlo Uberti, Patron di Tismaka - Eal |
lora talenta che affidiamo a qualita dei
nostri caffe. Perché del gusto a regola
darte siama instancabili sostenitoris.
Come da tradiziong, a fianco dei ragaz-
7i ci sara o storico presentatore dello
show, Luca Riva, direttore di Radio Bru-
no; mentre a sostenerli, oltre a docen-
ti e formatori, sponsor consolidati come
Rancilio Group, BWT, DM Italia, PulyCaff e
Centrale del Latte di Brescla, ma anche
nuovi, come BrioFood.

| ragazzi in gara questanno song ov-
viamente dodici: Marco Agazzi e Sa-
muel Palaghianu, della Fondazione ISB
di Torre Boldone (BG), Samuele Braglia
g Giancarlo Magrini, del CFP. Galdus
di Milang; Amer Aly, Emanuele Magro e
Linda Pennati delllstituto di Istruzione
Superiore Andrea Mantegna di Brescia;
Irene Boioni e Kevin Staiano del CFP. G
Zanardelli di Clusane (BS); Martina Ven-
turini € Francesca Zanola del CFP. Ca-
nossa di Brescia; e Paolo Nicoli dell'lsti-
tuto d'lstruzione Superiore Olivelli Pu-
telli di Darfo [BS)

Sono sei gli istituti rappresentati dai
concarrenti, tutti con la stessa voglia
di mettersi in gioco e dimostrare il pro-
prio talento nell'arte del caffé, una rea-
lizzazione che assolutamente deve es-
sere affrantata con attenzione e cura
per agni dettaglio. La sfida sara chiara-
mente molto dura, ma i giovani talen-
ti sano pronti ad affrantarla con passio-
ne e daterminazione, € a fare di tuttg
per canquistare il titolo di miglior artista
del caffé 2023 della Tismoka Challen-
ge. Un appuntamento sempre pi im-
portante.

La Tismoka Challenge rappre- zato nel bar e nella ristorazione. Ma so-
senta una grande opportunita per i prattutta siamo ambasciatori orgogliosi
ragazzi di mettersi alla prova e di-  dellunico, vero espresso: quello prepa-
moastrare le loro abilita nella pre- rato aregola d'arte. Per questo abbiamo
parazione del caffe, non solo come  affidata tutti i nostri corsi di formazione
bevanda, ma anche come arte, La  a trainer autorizzati SCAE ltalia e baristi
competizione si svalgera in tre fasi,  pluripremiati in Italia. Ed offriamo pro-
in cui | concarrenti dovranna dimo-  grammi specifici a chi vuole attenere
strare le loro capacita nella prepa- il Coffee Diplarna System o partecipa-
razione del caffe, del cappuccino e re al Campionato ltaliano Baristi, di cu-
nella creazione di bevande uniche e i curiamo personalmente le semifinali
originali. Pill di una semplice com-  Per offrire ai nostri affezionati baristi cid
petizione: Tismoka Challenge & un  di cui hanno bisogno: sapere, tecnica e
evento diformazione e di condivisio-  passiones. Per Trismaka la formazione
ne di conoscenze ed esperienza tra  ha da sempre un valore di primaria im-
i partecipanti. Un‘occasiane per pro-  portanza. Nel mondo del caffg, in par-
muovere la cultura del caffe italiano  ticolare, Uesperienza e la competenza
e per far conoscere al pubblico lim-  dei baristi sano determinanti per offrire
pegna e la passione dei giovani che  una tazzina di espresso che sia malto
i stanno allenando il proprio talen-  pid di una semplice bevanda. Lo svilup-
to nella migliore palestra: la Tismo-  po delle competenze non & importan-
ka Coffee School. Un'accademia pro-  te solo per garantire la qualita del caffe
fessionale, fondata piu di 15 anni fa  servito, ma anche per il futuro del set-
dalla torrefazione bresciana per for-  tore. Investire nella formazione dei gio-
mare gli appassionati e i professio-  vani significa assicurare una nuova ge-
nisti del settore. Sui banchi della Tri-  nerazione di professionisti altamente
smaka Coffee Schaol sono cresciu- — qualificati, in grada di mantenere in vita
ti, infatti, i migliori baristi d'ltalia, pre- |3 tradizione e larte della preparazione
miati dal Campionato Italiano dell'espressa. Cit significa promuovere

«Preparare un espresso & un'arte  una cultura che possa essere apprez-
che citramandiamo da oltre 50 anni  zata da tutti coloro che amano gustare
- racconta Paolo Uberti - Siamo tor-  una piccola opera darte, preparata con
refattori con una tradizione familiare, passione e competenza da baristi alta-

| siamo un marchio di caffé specializ-  mente qualificati.
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- @a Qualita € la migliore rispe —4 ,
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Chi sara it vincitore?

Trismoka Challenge.
il latte che esalta le abilita del barista grazie al maggior contenuto inipanna. Lo scoprivemo it 21 aprite.

E cosl che & possibile ottenere una schiuma compatta, morbida e con una maggiore persistenza.
erché la qualita & sempre la migliore risposta.
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