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ILCONTEST Conto alla rovescia avanti tutta per fevento che celebra l'arte italiana del caffe

Il Trismoka challenge:
una sfida tra veri talenti

| migliori giovani delle scuole alberghiere di Brescia, Milano € Bergamo

prontia mettersialla prova: passione e abilita sono senza confini

@@ Contoallarovescia avan-
ti tutta per Trismoka Chal-
lenge l'evento che celebra,
ogni anno, dal 2003 ormai,
T'arte italiana del caffe. Il ta-
lent porta con sé alcune im-
portanti noviti: prima tra
tutte nuove location, alterna-
tive alla Fiera Golositalia, di
Montichiari, tradizionale
cornice dell’evento, Le semi-
finali, in programma il 17 €
18 aprile, siterranno nellase-
de di Trismoka, a Paratico.
Lafinalissima, invece si svol-
gerasul palco del Teatro bre-
sciano «Le Muse», a Flero,
venerdi 21 aprile.

Dodici 1 ragazzi in gara, pro-
venienti dadiverse citth eisti-
tuti della Lombardia, e che
hanno tutti in comune una
grande passione per il caffé.
Sono stati selezionati dalle
scuole alberghiere di Bre-
scia, Milano e Bergamo e si
preparano a dimostrare lelo-
ro abiliti e competenze nel
campa del caffé in questa pre-
stigiosa competizione.

Tra questi ci sono Marco
Agazzi e Samuel Palaghia-
nu, provenienti dalla Fonda-
zione Isb di Torre Boldone,
in provinciadi Bergamo. En-
trambi hanno dimostrato
una grande determinazione
nellimparare I'arte di prepa-
rare un caffé perfetto e san-
no che solo attraverso la pas-
sione € la dedizione si pud
raggiungere l'eccellenza.

Da Brescia, Martina Ventu-
rini e Francesca Zanola, del
Cfp Canossa, hanno fatto
centro grazie alla loro creati-
vita e alla cura dei dettagli.
La loro voglia di mettersi in
gioco e la 1l loro entusiasmo

hanno catturato l'attenzione
durante le selezioni. Infine,
da Milano arrivano due ta-
lentuosi artisti del Cfp Gal-
dus: Samuele Broglia e Gian-
carlo Magrini. I1 loro impe-
gno e il forte interesse per
Tarte del caffé sono evidenti
nell’abilith di sperimentare

Martina Venturini

nuove tecniche di prepara-
zione. Tra loro, Samuele ha
gid partecipato in passato al
contest, e l'edizione attuale
rappresenta un'opportunita
per mettersi alla prova di
nuovo e migliorare. Insieme,
questi giovani talenti dimo-
strano che 'amore per il caf-

Samuele Broglia

féela dedizione non conosco-
no confini: e ora sono pronti
a dare il meglio di sé stessi
avventurandosi nell’arte del
caffé con grinta, attenzione e

perseveranza:  ingredienti
fondamentali in un contest
come questo. []

RO RSERATA

UNIONE CIECHI Due appuntamenti alla Campagnola di Gussago: il primo sarail 21 aprile
Cena al buio, invito speciale:
un «viaggio» oltre le emozioni

Anchei camerieri non vedenti
Tra enogastronomia e solidarieta

@@ Una cena non a lume di
candela ma proprio al buio
totale... si puo fare, anzi, ¢ la
quotidianitadi tutte le perso-
ne non vedenti e che puo di-
ventare, per i normodotati,
un'esperienza  occasionale
molto educativa. Ecco per-
ché la sezione bresciana
dell'Unione italiana ciechi
ed ipovedenti organizza due
appuntamenti di cene al
buio, il 21 aprile e il 12 mag-
gio, allatrattoria «La Campa-
gnola» di Gussago.

Una cenaal buio & «un’espe-
rienza unica, che coniuga sa-
plentemente solidarieta ed
enogastronomia, in uno sti-
molante gioco di riconosci-
mentodiodorie sapori, dove
lo stesso menu sara scoperto
attraverso il tatto, I'olatto, il
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gusto, Fudite, in una giusta
alchimia con la curiosita del
nuavo e la voglia di divertirsi
- scrive Uici nel rendere no-
tol'evento -. Gli ospiti percor-
reranno un viaggio olire le
immagini dove saranno coin-
volti quattro dei cinque sen-
si: il tatto per riconoscere le
Fosar.e i bicchieri ed i piatti;
Ifatto per le persone e le
portate; il guste per apprez-
zare cid che verra servito; I'u-
dito per, in un certo sensa,
guardarsi al buio».

Lo svolgimento della serata
& ben strutturato: gli ospiti
saranno accolti dallo staff
allingresso del ristorante do-
ve verranno date loro delle
semplici indicazioni e delle
piccole regole da osservare,
come lo spegnimento dei cel-

lulari e di qualsiasi altra pos-
sibile fonte diluce (ad esem-
pioorologi o aceendini). Sue-
cessivamente saranno ac-
compagnati per la cena in
unasala rigorosamente oscu-
rata dove personale non ve-
dente li condurri ai tavoli e
seguira il servizio mentre
unavoce nel buio li intratter-
ra e li guiderd in tutte le fasi
della cena, commentando i
piatti proposti.

«Chiudi gli occhi e lasciati
guidare in un luogo dove le
immagini non contano - in-
vita Uici - Valorizza i tuoi
sensi, lascia cadere le barrie-
re, sperimenta un altro pun-
to di vista». La cena com-
prende antipasto, primo, se-
condo, dessert, caffé, vino
rosso e bianco al costo di 35
euro; parte dell'incasso sara
devoluto a Uici per realizza-
re le attivith a sostegno dei
disabili visivi: Per informa-
zioni: pieraloda@uichs.it o
347.2307258. oLP

La Strada del vino

Colli dei Longobardi
racconta il territorio

con eventi e una mostra
Valorizzare il patrimonio
artistico, storico e culturale
del proprio territorio
attraverso una mostra,
eventl e degustazioni: &
Tobiettivo di Colli dei
Longobardi Strada del Vino
e dei Sapori per 'anno della
Capitale, in collaborazione
coniComuniafferentie
con Fondazione Provincia
di Brescia Eventi. La
mostra, progetto
gestionale e curatoriale di
rilevanza nazionale,
disegneranuovl tragitti
lungo localita minori per
tutelare ed esaltame la
bellezzanascosta e siterra
nel mese disettembre.

L'INIZIATIVA Da Confartigianato un doppio intervento da applausi

Per l'istituto Razzetti
ci Sono uova generose

Massetti: «Con questo dono regaliamo un sorriso»

9@ «Con questo donovoglia-
mo regalare un sorrisox»: cosi
il presidente di Confartigia-
nato Bresciae Lombardia Eu-
genio Massetti durante l'in-
contro per la donazione di al
cuneuovadi Pasqua all'istitu-
to Vittoria Razzetti, in via Mi-
lano 30, istituto che opera a
Brescia nell’assistenza socia-
lee sociosanitaria. La struttu-
ra ospita,infatti Casa Vitto-
ria, servizio di accoglienza di
trenta bambini con le loro
mamine, settanta ragazzi che
frequentano i CAG, venti ra-
gazze adolescenti che fre-
quentano le comuniti educa-
tive, oltre al servizio la Tana
dei Cuccioli riservato alla fa-
scia 0-3 anni. Liniziativa &
stata l'occasione di una dop-
pia opera di solidarieth da
parte di Confartigianato, che
ha prima acquistato le uova
dalla Casa sollievo Bimbi di
Milane, associazione vicina a
bambini oncologici e con ma-
lattie rare. L'associazione &
nata dal progetio di due geni-
tori di Chiari, dopo la scom-
parsa del piccolo Nicolas a
causadiunamalattia oncolo-
gicarara.

«lIl frutto di questo acquisto
¢ approdatoanoi- ha confer-
mato laresponsabile ammini-
strativa dellTstituto Razzetti,
Simona Lamberti -. Enoide-
stineremo le uova ai ragazzi
del Centro di aggregazione

La doil )

asqua

giovanile, uno dei servizi che
gestla.mo e che accoglie bam-

ini dai sei ai diciotto anni di
origine straniera, anche se
quasi tutti nati in Italia. Que-
sto mix di culture & una ric-
chezza per il presente e per il
futuro di Brescia. Questi ra-
gazzi appartengono a fami-
glie non necessariamente in
condizione di disagio, certa-
mente monoreddito, non
sempre cattoliche o eristiane.
Questo dono & un’occasione
per fargli conoscere la Pa-
squa. Ringrazie l'assessore

listituto Razzetti

per aver pensato a noi».
Anche all'assessore del Co-
mune di Brescia Fabio Capra
questo progetto benefico sta
molto a cuore: «Sono melto
legato a questo istituto. Qua
si concentrano tante iniziati-
ve di assistenza e solidarieta
nei confronti di donne e bam-
bini. Gia qualche anno fa da
assessore dei servizi sociali so-
no sempre stato molto atten-
to a questa realtd. Luoghi do-
ve famiglie e situazioni disa-
giate trovano risposta. Dique-
stovisiamo grati», ® VR

SAPORI DI UN TEMPO Con gli «Amici» e il locale «Lamarmoras

Il gusto della tradizione
con la pizza Bottonaga

Taleggio, salsiccia e loertis. E lingrediente segreto...

@@ Tessere sorriso (con l'ulti-
ma consegna di fine marzo so-
nostate 1310 quelle distribui-
te, peruntotaledi 31milaeu-
10), mensa, vestiti di carneva-
le e adesso... pizza! Lattivith
solidale del gruppo «Amici di
Bottonaga» non ha limiti,

nemmeno di fantasia pur di
raccogliere fondi perle perso-
nein difficolta. Lunedi 3 apri-
le alla pizzeria Lamarmora
2.0 & stata presentata la «Piz-
za Bottonaga», degustata da
una ventina di persone
dell'associazione insieme ad
altriamici. «Lidea di una piz-
za dedicata nasce grazie all'in-
contro tra un maestro pizzaio-
lo, agerolese verace, Michele
RitielasuacompagnaRober-
ta, discendente da una stori-
ca famiglia di mugnai di Bot-
tonaga, che hanno unitole lo-
o origini per creare questa
nuova specialith - spiega
Maurizio Zanini, anima del
gruppo presieduto da Arturo
Dallari —. Bottonaga non ha
una tradizione pizzaiola, ma
unendo la sempliciti con la
fantasia, & natala pizza Botto-
naga, che nella forma richia-
ma i famosi casoncelli, piatto
storico del quartiere». Que-
sta pizza speciale si presenta
come un triangolo con tanto
dicappe, condito con prodot-
i semplici tipici di una cultu-
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racontadina, quale era Botto-
naga fino agli inizi del boom
economico, ad esempio il
aleggio Dop, formaggio diori-
gini  antichissime: «Docu-
menti risalenti al 1200 fanno
riferimento a commerci e
scambi di cui era oggetto,
quindi un formaggio coevo
del toponimo Bottonaga (ri-
sale al 1181 la prima citazione
dellalocalitd) - continua Zani-
ni - i loertis: che crescono ai
margini dei fossi, simboli di
un cibo della tradizione e
dell'umilta, poiche non sem-
pre chi cresce ai margini non
pud essere protagonista. In-

pizza

fatti & proprio li, ai margini,
che nascone i loertis, T'erba
spontanea amatadai brescia-
ni, ingrediente di numerose
ricette, ma anche di tante
scampagnate,  organizzate
con l'intento di accaparrarsi
quest’erba amara. Infine la
salciccia, uno dei tanti pro-
dotti dal maiale, vera cassa-
forte alimentare, per 'inver-
no, della cultura contadina. E
poi lingrediente «segreto»
che esce direttamente dalle
mani del maestro Michele
che con lasuasapienza realiz-
za una pasta leggera e croc-
cante». ® LPan.
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