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COLOMBIA

Deciso

Aecidita spiccata, con note di albicocca e
cacao fondente in contrasto.
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[l o o . Cremosita
Caffé monorigine Colombia
Fiorito Amarezza
In Colombia il caffée & un fondamento dell’leconomia, ma
anche un ingrediente indispensabile di cultura e folklore.
Solo qui si € sviluppata la “Zona Cafetera”: un'intera re- Fruttato Acidite
gione geografica in cui le piantagioni sono I'unico sfondo
di un viaggio fino ai 2000 metri d'altezza. Il caffe Colom-
bia, della collezione | Monorigine Trismoka, & un caffe de-
ciso, dal corpo importante. Frutta Dolcezza
Formati disponibili: 250g secca
Pane Corpo
Tostato
Caramello Persistenza
Cioccolato
caratterlStIC'he Ol’qa}’lOIQtth’he tostatura: media tasso caffeina: basso

Aciditd medio-alta, con note di confettura di

albicocca, cacao fondente e cioccolato. q) q) D)

corpo: intenso adatto per: moka ed espresso
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24 secondi 9 bar ‘ 2 tazzine

Specie: Citta piantagione: Altezza piantagione:
Caturra Huila 1600/2000 m
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Raccolto a mano




