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BRASIL

Formati disponibili: 1kg | 250g
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Cremosita

Fiorito Amarezza

CAFFE
BRASIL

oo . . Fruttato Acidita
Brasil € una miscela di caf-

fe selezionati, realizzata con

Arabiche da Brasile, Colom-

bia, Guatemala, Etiopia e Ro-

busta provenienti da India e Frutta Dolcezza
Uganda, processate secondo seced

metodi naturali e lavati.

Caratterizzato da un’ottima

cremosita, Brasil e il caffé ide- Pane Corpo
ale per chi ama un corpo in- Tostato

tenso e un gusto avvolgente e

cioccolatato. Caramello Persistenza

Cioccolato
Formati disponibili: 1kg | 250g

CARATTERISTICHE Tostatura: media Tasso caffeina: media
ORGANOLETTICHE

Miscela dall’‘ottima cremosita
e persistenza, con note di frut-
ta matura, fichi e cacao. Corpo: intenso Adatto per: moka, espresso

RICETTA @ @ @ o OO
CONSIGLIATA "6 s

25 secondi 91° 9 bar ‘ 2 tazzine

. N
QUALITA ISO

CERTIFICATA oSz
PACK 05 Film pellicola | Plastica (5)
so STE N I BI L E BP Raccolta differenziata.

s

Specie: Aree di provenienzd: «
70% Arabica Brasile, Colombia,
30% Robusta Guatemala, Indig,

Etiopia.e Uganda




