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Cremosita

Fiorito Amarezza

CAFFE
GOURMET 100

. ) Fruttato Acidita
Gourmet 100 esprime l'essenza  di

un‘azienda che da oltre quarantanni

seleziona le migliori origini al mondo e

trasforma la torrefazione in un'‘arte che

da vita in tazza a piccoli capolavori di Frutta Dolcezza
gusto e aroma. Questa miscela nasce secca

dalla sapiente ed equilibrata unione

di 6 delle migliori origini di Arabica al

mondo, provenienti da Guatemao- Pane Corpo
la, Pery, Brasile, Tanzania e India. Un Tostato

caffe elegante e raffinato, dal corpo

avvolgente e l'ottima persistenza, con Caramello Persistenza

una tessitura a trame molto fitte e una

crema leggermente chiara e tigrata. Cioccolato

Formati disponibili: 1kg | 250g

CARATTERISTICHE Tostatura: media Tasso caffeina: basso
ORGANOLETTICHE (D (D D’

Miscela raffinata ed elegante,

dalla buona corposita. Ad un

primo assaggio si notano sen- Corpo: intenso Adatto per: moka, espresso
tori di frutta matura e agrumi.

Al secondo sorso invece prevale 0 O O ﬁ 9

un‘impronta cioccolatata, con

un finale persistente di cacao.
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25 secondi 91° 9 bar ‘ 2 tazzine

QUALITA 1SO
CERTIFICATA

N
9001:2015

PACK 05 Film pellicola | Plastica (5)

so STE N I BI L E BP Raccolta differenziata.

®

Specie: Aree di provenienzd: «
100% Arabica Guatemalg,.Peru,
Brasilef@nzania e India




