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NICARAGUA

Biologico

Etico. Da produzioni solidali e
biologiche, per un qusto unico.
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i migliori caffé del mondo




| Monorigine

i migliori caffé del mondo
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Caffé monorigine Nicaragua Bio
Fiorito Amarezza
In Nicaragua piccoli produttori appartenenti a coo-
perative solidali coltivano con metodi biologici e arti-
gianali un caffe sostenibile: un caffe che rispetta chi Fruttato Acidita
lo lavora, aiuta le loro famiglie e non impatta sull’am-
biente. Nicaragua Bio, della collezione | Monorigine
Trismoka, & un caffé etico, con retrogusto di cacao,
prugna e nocciola. Buona la corposita. Frutta Dolcezza
Formati disponibili: 450gr | 125gr secea
Pane Corpo
Tostato
Caramello Persistenza
Cioccolato
Carattel’lsth'he Orqa}’lO[etth’he tostatura: media tasso caffeina: basso

Aciditd medio-bassa, con note floreali di mandorla e

frutta in polpa.
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corpo: intenso adatto per: moka ed espresso
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Organismo di controllo | ITBIO 006

autorizzato dal MiPAAF

Operatore controllato n. | C1251
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Specie: Citta piantagione: Altezza piantagione:
Arabica San Juan de Rio Coco 1400 m
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Raccolto a mano




