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Complesso, con note di frutta tropicale e
caramello in perfetta armonia.
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Caffé monorigine Peru
Fiorito Amarezza
Questo monorigine viene raccolto a Cajamarca, zona
caffettiera a nord ovest del Peru. Qui Trismoka, grazie alla
collaborazione con cooperative locali, monitora costan- Fruttato Acidita
temente il raccolto e la qualita del caffe, selezionando i
chicchi rigorosamente oltre i 1600 m di altitudine. Il risul-
tato &€ un caffé dalle note tropicali di ananas, combinate
con un dolce retrogusto di miele e caramello. Frutta Dolcezza
Formati disponibili: 250g seccd
Pane Corpo
Tostato
Caramello Persistenza
Cioccolato
C)al’atterlstlehe Oan}’IOZQtth/Ze tostatura: media tasso caffeina: basso

Acidita medio-alta, con note di frutta a polpa gialla,

jasmine, miele e caramello. I I D)

corpo: intenso adatto per: moka ed espresso
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Ricetta consigliata 77\ 008
oo 16,59
Per espresso @ 009> _ D D
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Specie: Zona piantagione: Altezza piantagione:
Typica, Pache & Caturra Cajamarca 1600-1900 m

Raccolto a mano




