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Trismoka, il campione del nero e bollente
1l Campl-::mam Italiano Barist ad Aliment laurea anche il Bar dell’almu del Gdb

B Cualitd ded prodotil & for-
mazione del personale. Ma
anche passione per il lavoro
e enfuslasmo dletro [ ban-
cone. Cé utto questo nella fa-
se interprovinciale deld Cam-
pionato Italiano Baristi Caf-
fetteria che vedra le sue finali
per Brescia ¢ Bergamo dal 24
al 26 febbraio ned padiglioni
della fiera di Montichiari in
occasione di Aliment.

Teri matting nella sala San-
t o di Palazzo Brolets
to il patron di Trismoka, Pac-
I Ubert, animma dell iniziati-
1A, ha presentato alle autori-
titeal pubblico la nona edizio-
ne della manifestazione, tra
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Duopo leselezion, che s sono
avnlte nelle scorse settimanc,
Trismoka ha individuato i 12
finalisti: baristl professlonist
che ogni glormo die-
tro il bancone del
che i miglicr amd-u dﬂle
classi degli kst alberghier
della provincia, che hanno
aderito alla proposta della tor-
refazione di Pararico.
Mel suo'intervento Uberti ha
- ieri sottolineato come  «in
questo camplonato uno solo
potrd essere il vincitore ma
V'esperienza, e quindi il suo
valore, rimane per it colo-
o che hanno partecipatoes.

il patron ¢ Trismaka, Paolo Ubserti, alla presentazione della nona edizione della manifestazione

Entrando poi nel d
ha spiegato che «da sempre
scegliere di essens Impegnati
rla formazione & la qualit
una cifira distintiva d
stra azienda, una scelta che
ogel sta premiande: infart an-
chein questi mesi noinonab-
biamo segnali negativis,
In quest'omtica & da leggere
anche listituzione del pre-
mio alla memoria di Gino
Uberti, padre di Paolo, dedi-
cate al mighior concorrente
under 18, Melle vestidi padro-
ne di caza I'asseszore provin-
ciale all'lstruzione  Aristide

Peli ha voluto porre 'accento
sstal valore di questo campio-
natocome vetrina delle eceel-
lenze wmane del nostr s-
denti e dei nostri baristi, pri-
maancora che sulla assoluta
validitd del prodord o del
macchinar che utilizzanos,
Per Peli la gara ha un risvolto
formativoimportante perche
spermette di esprimere il me-
glio di quanto appreso inclas-
s& o in laboratorio oppure in
annd di lavoros.

Mel corso della competizio-
ne, all'interno della quale ci
sard anche la premiazione

del concorso del Giomale di
Brescia «Bar dell'anno 003,

i 12 aspiranti campioni si mi-

sureranno nella preparazio-

ne di 4 caffé, 4 cappuccind e 4
cocktail non alcolici a base di
caffi in 15 minuti e saranno
virlutati dauna giura di esper-
tidotatadi tablet per projetta-
re in tempo reale su wn maxi-
schermo i gludizi espressl

A dare «'in bocea al lupos &
stata Paola, unadelle concor-
renti: «Avere l'enmslasmo
della gara ogni giormoe dietro
ilbancone, &l miglior fsulta-
to da poTIATe & cAsas,




