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BRASILE SPECIALTY

Formati disponibili: 250g
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CAFFE
BRASILE

Fiorito
Nell'Alta Mogiana, area a Sud-

Est del Brasile, Lais Falheiros

produce un caffée simbolo di Fruttato
qualita e sostenibilita: certi-

ficato Specialty e coltivato

nel rispetto delle persone e

dell'ambiente. Erue
Brasile Specialty, della colle- secca
zione i Monorgine Trismoka, &

un’Arabica di pregiata qualitg,

raccolta a mano e lavorata se- St
condo il metodo naturale. Un Toskeie
prodotto che rappresenta un

Vero e proprio viaggio senso-

riale in questa terra.

L'espresso si presenta in tazza

ben bilanciato e corposo, con

una bassa aciditd e una dol-

cezza medio alta.

Caramello

Formati disponibili: 250g

CARATTERISTICHE Tostatura: media
ORGANOLETTICHE

Durante il primo assaggio si

possono percepire sentori di

frutta matura e caramello. Corpo: alto
Al secondo sorso emerge un

retrogusto di cioccolato fon-

dente.
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Specie: Citta piantagione:

Arabica Catuai & Mundo Novo Fazenda Eldoredo -

Ibirdci, Alta Mogiana,
&
N

Brasile

Raccolto a mano

Cremosita

Cioccolato

Amarezza

Acidita

Dolcezza

Corpo

Persistenza

Tasso caffeina: basso

Adatto per: moka, espresso
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2 tazzine

Altezza piantagione:

Lavato
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