
KILIMANJARO

I MONORIGINE

Formati disponibili: 250g 



CAFFÈ 
KILIMANJARO

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

In Tanzania, nella regione di 
Arusha, su ricchi terroir vulca-
nici, si coltivano alcune delle 
migliori varietà di Arabica. La 
monorigine selezionata per la 
collezione Trismoka è un’Ara-
bica che cresce tra i 1500 e i 
1900 m.s.l.m., viene raccolta a 
mano ed è processata secon-
do il metodo lavato. La tosta-
tura medio-chiara permette a 
questo caffè di adattarsi per-
fettamente ad un’estrazione in 
filtro e per chi è alla ricerca di 
un’acidità aromatica brillante 
anche in espresso.

Formati disponibili: 250g 

Caffè dalla fine acidità, con 
sentori di albicocca e susina 
rossa.

Cremosità

Amarezza

Acidità

Corpo

Frutta
secca

Fruttato

Fiorito

Persistenza

Cioccolato

Caramello

Pane
Tostato

Dolcezza

Tostatura: medio-chiara Tasso caffeina: basso

Corpo: medio-basso Adatto per: filtro, espresso 
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RICETTA
CONSIGLIATA

2 tazzine

=

2 minuti e 30 
secondi

92 °15g 250ml

LavatoRaccolto a mano

Specie:
Arabica Typica & Bourbon

Città piantagione:
Arusha - Tanzania

Altezza piantagione:
1500/1900 m 


